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Винный мир



Испанские игристые вина

- Codorniu
- Freixenet Cordon Negro

Итальянские игристые вина

- Asti Martini
- Carpene Malvolti Cuvee Brut Prosecco di Conegliano
- Carpene Malvolti Rose

Украинские игристые вина

- Krimart
- Krimsekt

Французские игристые вина

- Chevalier

Игристые вина

Шампанское

- Bollinger La Grande Annee
- Bollinger Special Cuvee
- Drappier
- Henriot blanc Souverain Chardonnay
- Henriot Millesime Brut
- Henriot Souverain Brut
- Launt Perrier Grand Siecle
- Louis Roederer Brut
- Louis Roederer Cristal
- Moet & Chandon “Brut Imperial”
- Moet & Chandon “Dom Perignon”
- Moet & Chandon Rose
- Veuve Clicquot Brut
- Veuve Clicquot La Grande Dame
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Тихие вина

Австрийские

- Hafner

Аргентинские

- Catena Zapata
- Montmayou

Испанские

- Abadía Retuerta
- Campo Viejo
- Emilio Lustau
- Enate
- Marques de Caceres

Итальянские

- Abbona Marziano
- Campagnola
- Castello Banfi
- Castello di Ama
- Ciacci Piccolomini d’Aragona
- Elena Walch
- Elisabetta Geppetti Fattoria le Pupille
- Frescobaldi
- Gavi dei Gavi Etichetta Nera Novantesimo La Scolca
- Gewurztraminer Sudtirol Cantina Terlano
- Kurni
- Paolo Scavino
- Pieropan Soave
- Pinot Grigio Classic Line Colterenzio
- Rapitala I Templi
- San Felice
- Santi Soave Classico
- Silvio Grasso
- Tasca d’Almerita
- Tenuta San Guido
- Villa Antinori
- Zenato

Немецкие

- Gunderloch

Новозеландские

- Babich
- Saint Clair
- Spy Valley
- Villa Maria

Чилийские

- Casa Lapostolle
- Errazuriz
- Montes
- Punta Nogal
- Vina Almaviva
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Тихие вина

Французские

- Bad Boy
- Champy
- Chateau Alter Ego
- Chateau Beychevelle
- Chateau Cheval Blanc
- Chateau Clerc Milon
- Chateau Cos d'Estournel
- Chateau D’Issan
- Chateau Ferriere Margaux
- Chateau Giscours
- Chateau Haut-Brion
- Chateau Haut-Marbuzet
- Chateau Lafite Rothschild
- Chateau Lafon-Rochet
- Chateau Latour
- Chateau Le Bon Pasteur
- Chateau Les For De Latour
- Chateau Lynch-Bages
- Chateau Margaux
- Chateau Montrose

- Chateau Mouton Rotchild
- Chateau Palmer
- Chateau Petit Cheval
- Chateau Petrus
- Chateau Talbot
- Christian Moreau
- Cuilleron Condrieu La Petite Cote
- Dopff and Irion
- Gustave Lorentz
- La Chablisienne
- La Vieille Ferme Rose Perrin et Fils
- Lafite Legend Bordeaux
- Laroche
- Louis Bernard
- MOREY-COFFINET
- Pascal Jolivet
- Remoissenet Père et Fils
- Tardieu-Laurent
- Tracy Pouilly-Fume
- Domaines Schlumberger
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Игристые вина (Кава) Codorníu производятся только из винограда, выращенного на собственных
виноградниках, или виноградниках проверенных поставщиков, входящих в долгосрочную программу
сотрудничества.
Площадь виноградников хозяйства превышает 6000 гектаров. Во время сбора урожая, 
осуществляется постоянный, ежедневный контроль по многим параметрам. Таким образом, 
формируется основа будущих Кава Codorniu, что является лучшей гарантией качества игристых
вин.
Первичная ферментация:
После дробления ягод и получения сока, его оставляют на мезге в течении 3-4 часов с целью
получения желаемого цвета. После этого первая ферментация происходит в чанах из
нержавеющей стали при температуре 15 º -18 º С в течение примерно 10 дней. В конце этого
процесса виноградный сок становится вином.
Вторичная ферментация:
Полученное вино будет бродить во второй раз "традиционным методом" в бутылках. Они займут
место в подвалах хозяйства при постоянной температуре 12 º -15 º C. Минимальное время
вторичной ферментации в соответствии с требованиями регулирующего органа D.O. Cava
составляет 9 месяцев.
Анализ:
Содержание сахаров — 6 - 8 г / л
Алкоголь — 11,5 - 12 º
Кислотность — 6 - 6,5 г / л
Органолептическая характеристика:
Цвет: бледно-вишнево-красный.
Аромат: Букет несет ароматы недавно собранных и зрелых летних
фруктов, с ярко выраженными нотами малины и черной смородины.
Вкус: невероятно свежий вкус с очень тонким цитрусовым ароматом. 
Насыщенное нёбо делает Codorníu Pinot Noir незабываемым.

Codorniu. Игристые вина. Испания
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Cordon Negro — одно из самых популярных игристых вин в мире, идеально подходящее для
любого случая. "Cordon Negro" изготовлено из смеси трех белых испанских сортов винограда
— Макабео, Чарелло и Парельяда. Макабео насыщает вино цветом, фруктовым ароматом и
средне-высокой кислотностью — характеристиками, имеющими решающее значение для
производства игристого вина. Шарел-Ло дает надежную кислотность и способствует
мощности и глубине. Парельяда является звездой всех игристых вин, придавая им
неповторимую свежесть. Соединенные вместе, эти сорта слагаются в красивое, фруктовое
и утонченное Фрешенет Кава Кордон Негро. Вино производится методомШампенуаз, 
проходя через два брожения, где вторичное брожение происходит в бутылке. Freixenet Cava 
Cordon Negro Semi-Seco выдерживается в подвале от двенадцати до двадцати четырех
месяцев.

Компания Freixenet была основана в 1889 году после того, как Педро Феррер Бош, владелец виноградников
"La Freixeneda" сочетался браком с Долорес Сала Виве, наследницей винного торгового дома с 200-летней
историей "Sala". Фрешенет является одним из крупнейших и старейших производителей игристого вина
из Испании, который экспортирует свою продукцию более чем в 120 стран мира. Винодельня расположена в
регионе Пенедес, в самом центре Каталонии, в 40 км к юго-западу от Барселоны. Климат и меловые почвы
этой области идеально подходят для выращивания винограда.

Кава — испанский термин для игристых вин высокого качества. Эти вина
производятся исключительно из испанских видов винограда. Для производства
отбирается лучшее сырье. Вино проходит сложный, дорогостоящий и уникальный
процесс брожения в классической бутылке. Вина Freixenet отмечены
многочисленными премиями и наградами. А в 1987 году винодельня была
удостоена особой почести — ее посетили король Хуан Карлос и королева София.

Freixenet Cordon Negro. 
Игристые вина. Испания
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Игристое вино Асти из отборного Белого Муската, растущего в престижном D.O.G.C. 
регионе – гордость итальянского виноделия, результат сочетания прекрасных
природных условий и винодельческих методов, изобретенных и доведенных до
совершенства в Пьемонте. Секрет изготовления Асти кроется в умении сохранить
букет винограда, интенсивный, но гармоничный, наполненный сладостью, усиленный
алкоголем и пузырьками. В год продается около 80 миллионов Асти. Примерно треть
мировых продаж приходится на Асти Мартини (Martini Asti). У Бакарди-Мартини, 
производящей Асти Мартини (Martini Asti) сегодня, нет собственных виноградников, но
есть долговременное партнерство с лучшими винодельческими хозяйствами Пьемонта, 
что и позволяет компании гарантировать высочайшее качество напитка. Благодаря
освежающему, приятному вкусу Асти Мартини (Martini Asti) может быть прекрасным
аперитивом, замечательным сопровождением десертных блюд и непринужденным
аккомпанементом послеобеденной беседы. Компания Мартини была образована в 1847 
году, вино Асти Мартини (Martini Asti) появилось уже вскоре – в 1863. В 2007 году
коллекция игристых вин Мартини пополнилась легким, сухим, по-настоящему
праздничным игристым вином Мартини Брют (Martini Brut) из региона Венето.

Martini Asti. Игристые вина. ИталияMartini Asti. Игристые вина. Италия

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Carpene Malvolti Cuvee Brut Prosecco di Conegliano DOC
Компанию основал в 1868 году известный ученый-химик и энолог Антонио
Карпене, и с тех пор четыре поколения виноделов трудились над тем, 
чтобы игристое просекко приобрело те свойства, которые сегодня
считаются классикой итальянского стиля. Prosecco di Conegliano
обладает очень красивым цветом — желтовато-зеленоватым с
перламутровым блеском. Сначала это свежее и фруктовое вино кажется
слегка сладковатым, но это ощущение быстро проходит, оставляя сухой и
очень изысканный вкус с тонами зеленого яблока, которые
прослеживаются и в аромате. Послевкусие с легкой ненавязчивой
кислинкой очень гармонично и достаточно продолжительно.

Carpene Malvolti Cuvee Brut
Prosecco di Conegliano. 
Игристые вина. Италия
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С тех пор, как в 1868 году, известный энолог Антонио Карпене основал
свою компанию Carpenè Malvolti, был переворот в истории виноделия. 
Carpenè Malvolti была первая компания которая стала использовать
методШарма, для производства высококачественных вин.
На протяжении четырех поколений, семья Карпене работала с
тщательно отобранными производителями винограда, из лучших холмов
Венето и Конельяно, этим горантировала высокое качество абсолютно
во всем ассортименте Carpenè Malvolti. Смесь двух сортов винограда, 
культивируемых в этом регионе, Пино Неро и автохтонных Робасо, 
создает по настоящему удивительное Кюве, розовый брют Карпене.

Carpenè Malvolti Rose. 
Игристые вина. Италия
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Krimart - это уникальное соединение двух главных составляющих
при производстве игристого вина: самого качественного винограда
и классического производства шампанского по старинной
французской технологии.

Krimart - настоящее произведение искусства, на создание которого
ушел труд и мастерство сотен людей.

Krimart - это выражение стиля и традиций подлинного искусства
виноделия Artyomovsk Winery.

Krimart. Игристые вина. Украина
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Изысканное вино, для истинных ценителей игристого.
Содержит в себе ласковую прохладу летнего вечера.
Мягкое на вкус, с чуть заметным цветочным ароматом, приятного светло-соломенного цвета.
Получено из элитных сортов винограда Пино, Шардоне, Рислинг, Алиготе.
Выдержка не менее 3 лет.
Укупорено корковой пробкой.
Рекомендуется как аперитив.
Подавать охлажденным до +7…+10 С°

Игристое вино светло-соломенного цвета, полученное из винограда сортов
Пино, Шардоне, Рислинг, Алиготе.
Характеризуется развитым букетом, с легким, чуть заметным
ароматом акации, мягким вкусом и длительной игрой в бокале.
Укупорено корковой пробкой.
к десерту охлажденным до +8…+10С°

Игристое вино глубокого темно – рубинового цвета с развитым букетом и послевкусием с
оттенками чернослива.
Получено из винограда сортов Каберне, Мерло, Саперави.
Укупорено корковой пробкой.
Рекомендуется подавать к десерту охлажденным до +8..+10 C°.

Krimsekt. 
Игристые вина. Украина
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Chevalier Blanc de Blancs Brut
Сорта винограда Шардоне, Коломбар Уни Блан, собранные юга Бургундии
- Нюи-Сен-Джорж. Аромат поджареной корочки, цветов календулы, 
масла и прекрасных миндальных и медовых ноток. Во вкусе четко
прослеживаются ноты печеного хлеба, варенья и мармелада со свежим
окончанием.

Chevalier. Игристые вина. Франция
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Grande Annee – сорт шампанского Bollinger, которое производится только в очень
хорошие, самые удачные годы, откуда и название этой марки – «Великий год». 65% -
Пино Нуар, 35% Шардонне. Выдерживается минимум 5 лет и характерен
гармоничностью и длительным послевкусием. В этом шампанском видны не только
характерные особенности каждого винтажа, но так же и неподражаемый стиль
Bollinger, рожденный выдающейся землей (терруарами) и традиционной технологией
виноделия. Grande Annee, полнотелое, с восхитительно богатыми и насыщенным
букетом. Первичная ферментация вин, используемых при создании сорта Grand 
Annee, проводится в дубовых бочках. В хорошие или выдающиеся года, большая часть
вин Bollinger ферментируется в небольших дубовых бочках, отдельно каждая
партия, каждый сорт. Шампанское Grande Annee хранится в подвалах Bollinger под
натуральными пробками. Обычно, до бутылирования для запечатывания
шампанского используют корончатые крышки. Собственные исследования Bollinger
показали, что в случае длительной выдержки (более 4 лет), натуральные пробки
являются лучшей защитой от окисления. Поэтому аромат (букет) Grande Annee
остается свежим и чистым в течение всего длительного периода выдержки.

Bollinger La Grande Annee. 
Шампанское
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Bollinger Special Cuvee, мягкий брют с ароматом и вкусом хорошего
белого вина, выдержанный три года в подвалах дома Bollinger, 
считается идеальным аперитивом. В его аромате присутствуют
солоновато-минеральные тона, постепенно переходящие в ароматы
вяленых яблок. На вкус вино полнотелое, сухое и мощное с
отчетливой фруктовостью Пино Нуар. Это именно то
шампанское, выпить которого можно не более 1-2 бокалов перед
предстоящим ужином. Рекомендации к блюдам: устрицы, черная
икра, копченый угорь, осетрина.

Bollinger Special Cuvee. 
Шампанское
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Carte D'Or Brut Драпье Карт Д'Ор Брют 12% 0.75л (WS-90)
Это великолепное шампанское произведено из классических
сортов винограда Пино Нуар – 90%, Шардоне – 7% и Пино
Мёнье – 3%, выращенного на меловых почвах провинции
Шампань. Вино имеет очаровательный глубокий золотистый
цвет. В его богатом завораживающем вкусе преобладают
утончённые тона персика, ванили и специй, дополняемые
мягким фруктовым послевкусием. Насыщенный и в то же
время элегантный букет вина не оставят вас равнодушными. 
Рекомендуется подавать охлажденным до температуры
+6°С...+8°С в качестве аперитива, к блюдам из белого мяса и
закускам.

Drappier. Шампанское
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Henriot blanc Souverain Chardonnay. 
Шампанское

В основе неподражаемого стиля шампанского Henriot – сорт шардоне
(chardonnay), любимый сорт Дома. Именно большое содержание шардоне
придает шампанскому Henriot характерную изящную легкость, прозрачность, 
тонкость пузырьков, – недаром винные критики единодушно называют его
«воздушным шампанским».

Роберт М. Паркер оценивает Henriot как «исключительное» («outstanding»), 
называя его в числе тринадцати лучших домов шампанского. Henriot ежегодно
присуждают высшие оценки такие известные специализированные издания
как Wine Spectator, Wine Enthusiast, Decanter, Revue du Vin de France, Guide 
Hachette, Vinum и другие. Шампанское Henriot подается в первых классах
ведущих авиакомпаний - Lufthansa, SAS, Air France (с декабря 2006 года) и др.; 
оно украшает винные карты лучших ресторанов и отелей мира. Дом Henriot
участвует в престижных международных мероприятиях, направленных на
поддержку и развитие мирового культурного наследия в различных областях
искусства.

Визитная карточка шампанского дома Анрио - 100% Шардоне.
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Бодрящее, элегантное и гармоничное от начала до финала. В
аромате нотки цитрусовых конфет, меда, фундука, все это
находит отражение и во вкусе, отличающимся мягкой текстурой. 
Wine Spectator Highly Recommended Яркое, с зеленоватыми
отблесками, долгие пузырьки, богатое и свежее в аромате, с
нотками белых цветов, и фруктов, минералов и специй. Прекрасно
подойдет на аперитив или в качестве сопровождения к блюдам из
морепродуктов.

Henriot Millesime Brut. Шампанское
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Дом Энрио неизменно проводит политику обеспечения высочайшего
качества своего шампанского. Более того, по оценке винных критиков, — оно
растет из года в год. Добавление резервных вин позволяет гарантировать из
года в год неизменность стиля шампанского Энрио.
Так, ассамбляж Brut Souverain на 38% состоит из вин четырех различных
винтажей. Сорта винограда: — 40% Шардонне, в большинстве своем
происходящее с виноградников престижного Кот де Блан (Côte des Blancs), 
расположенного рядом с Реймсом; — 60% Пино Нуар, в основном с лучших
виноградников Монтань де Реймс (Montagne de Reims), неподалеку от Реймса.
Шампанское выдерживается в тишине и сумраке знаменитых галло-
римских меловых карьеров (Crayeres), принадлежащих семье Энрио. Здесь
бутылки с шампанским хранятся в течение 2-3 лет. В этих пещерах, 
вырытых во времена галло-римского владычества с целью добычи
материалов для строительства города, на глубине 18 метров, постоянно
поддерживается естественная температура 12°C и влажность 98% —
идеальные условия для выдержки шампанского.

Henriot Souverain Brut. Шампанское
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Laurent-Perrier Grand Siecle – это роскошное кюве, представляющее
собой бленд лучших винтажных винных спиртов, полученных с 12-
и самых престижных виноградников категории Grand Cru. 
Напиток подвергается выдержке в течение 5-и лет.
Шампанское Laurent-Perrier Grand Siecle обладает ярко-желтым
цветом и удивительным ароматом с оттенками меда, лесного
ореха, жаренного миндаля и выпечки. Вкус щедрый и
сбалансированный.
Напиток идеален в качестве аперитива и как сопровождение к
блюдам высокой кухни

Laurent-Perrier Grand Siecle. 
Шампанское
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Шампанское Брют Премьер – это основная позиция Луи Родерер, 
выражающая стиль всего Дома. Вино производится исключительно
из винограда, выращиваемого на виноградниках Гран Крю и Премьер
Крю класса, благодаря чему Brut Premier снискал себе славу
особенного напитка для особых людей и торжественных событий. 
Шампанское Луи Родерер – это аристократический, роскошный
продукт, выпускаемый в ограниченных количествах и воплощающий
в себе непроходящие, вечные ценности.

Louis Roederer Brut. Шампанское
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Шампанское Louis Roederer Cristal
Луи Рэдерер Кристал – французское шампанское с неповторимым духом
России. Своей неувядающей славой оно обязано русскому императору
Александру , который в 1876 году попробовал бокал Louis Roederer Crystal и
пришел в такой восторг, что потребовал регулярно подавать его к своему
столу в специальных хрустальных бутылках. Так появился знаменитый
«Кристал», этикетку которого до сих пор украшает русская императорская
корона – ведь звания поставщика двора Его императорского величества Дом
Луи Рэдерер никто не лишал!
Однако достоинства Louis Roederer Cristal заключаются не только в его
славной истории, но и в его уникальном вкусе. Создаваемое из лучших
урожаев Шардонне и Пино Нуар, оно выдерживается не менее шести с
половиной лет. Нежнейший длительный вкус со сливочной структурой, 
легкий и освежающий, аромат цветов и меда с оттенками спелых сладких
фруктов, нотками засахаренного яблока миндаля делают Louis Roederer
Crystal идеальным аперитивом, лучшим напитком для сопровождения
десертов и легких блюд.

Louis Roederer Cristal. Шампанское
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Это шампанское было названо императорским в честь дружбы Жана–Реми
Моэта и Наполеона Бонапарта, который поддерживал особые отношения
с фирмой "Моэт" и навещал Жана–Реми каждый раз, когда бывал в Шампани.

Шампанское Brut Imperial передает уникальный стиль Дома "Моэт": 
богатство и разнообразие климата и почв Шампани и гармоничное сочетание
сортов винограда Шардоне, Пино Нуар и Пино Менье. Благодаря сочетанию
этих сортов в напитке проявляются оттенки лайма и цветущего винограда. 
Это элегантное хорошо сбалансированное выдержанное в течение трех лет
шампанское считают одним из лидеров рынка шампанских вин: каждые 2 
минуты в мире открывают бутылку Moet&Chandon Brut Imperial.

Brut Imperial подают ко всем блюдам от закуски до десерта. Оно превосходно
подходит к закускам из сыра и морепродуктов, к некоторым супам, например, 
к супу–пюре из сельдерея, и прекрасно сочетается со вкусом рыбных блюд.

Рекомендуемая температура сервировки от 6° до 8°С.

Moet&Chandon Brut Imperial. 
Шампанское
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Легендарное шампанское дома Moet&Chandon названо в честь главной легенды виноделия
– Пьера Периньона, монаха, придумавшего этот гениальный напиток. Это не самая
старая из марок игристого вина – на рынок Dom Perignon Prestige Cuvee был выведен
только в 30-х годах прошлого века. Однако это первое шампанское, которое с самого
начала позиционировалось как элитный напиток для избранных.
Особенностью Дом Периньон является то, что это исключительно миллезимное
шампанское, что указывает на использование винограда урожая только одного года. 
Именно по этой причине Дом Периньон рождается не каждый год, а только тогда, 
когда эксперты дома Moet&Chandon сочтут урожай достойным этого элитного
напитка. По этой же причине невозможно точно описать букет Dom Perignon Prestige 
Cuvee – он будет отличаться в зависимости от года производства.
Dom Perignon создается из винограда сортов Пино-Нуар и Шардоне категорий Гран Крю
и Премье Крю. Шардоне рождает первую солнечную и яркую волну вкуса, а Пино Нуар –
долгое нежное послевкусие. Под этой маркой Moet&Chandon представляет два типа
шампанского брют: белое и розовое. Dom Perignon Prestige Cuvee имеет нежный
золотисто-соломенный цвет и легкий сбалансированный букет с оригинальными
нотками меда, миндаля и спелых абрикосов.

Moet&Chandon Dom Perignon
Шампанское

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Moet Chandon Rose Imperial — уникальное розовое шампанское, неподражаемое в
своем вкусе и аромате. Этот брют имеет свое особое звучание и манящий темно-
розовый цвет, который словно обещает бесконечное наслаждение. МоетШандон
Розе Империал — это целая симфония ароматов. Здесь главный аккорд —
благоухание свежести, который усиливают и дополняют яркие фруктовые
нотки, оттенки ежевики, земляники, цветов винограда и липы. Moet Chandon
Rose Imperial — это ни с чем не сравнимый соблазнительный вкус, неповторимая
композиция, составленная из десятка тонов и оттенков. Обволакивающая
фруктовая волна с едва ощутимыми нотками миндального ореха дарит
необыкновенно полный, живой вкус и оставляет после себя легкое, но
удивительно долгое и приятное послевкусие.

Moet&Chandon Rose. Шампанское
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Veuve Clicquot Ponsardin Brut GB происходит из французской провинцииШампань
и является визитной карточкой винного дома Clicquot. Часто можно встретить, 
что его называют «Желтая Этикетка». Для производства этого вина
используется виноград сортаШардоне (35% купажа) и сорта Пино Нуар (65% 
купажа). Около 95% винограда, который используется в Veuve Clicquot Ponsardin
Brut GB, выращен на лучших виноградниках Шампани и относится к классу
Premier Cru и Grand Cru. Стадия брожения, которую вино минует перед
смешиванием, проходит в бочках, изготовленных из дуба. Затем шампанское
выдерживается в бутылках под пробкой от 5 лет и более. Вкус Veuve Clicquot
Ponsardin Brut GB – это утонченные ванильные нотки в сочетании с целой
симфонией фруктовых оттенков. Шампанское отличается очень приятным
запахом изюма и фруктов, гармонией утонченности и силы. К столу этот
напиток рекомендуется подавать при температуре 8оС-10оС как аперитив или в
сочетании с закусками или к десерту.

Veuve Clicquot Brut. Шампанское
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La Grande Dame 1996 отличается светло-золотистым цветом с
нефритовым оттенком. Это кристально чистое вино с невероятно тонкой
игрой пузырьков. В букете сначала проявляются характерные для Шардоне
цветочные и минеральные ароматы: акации, папоротника и мела. После
взбалтывания на первый план выходят тона засахаренных абрикосов, айвы
и цитрусовых, а также сладкого миндаля. Если покрутить вино в бокале
еще несколько минут, оно постепенно раскроется редкими для
шампанского нотами прокопченного в торфяном дыму солода, табака и
тонким ароматом трав. Эта выразительная сложная гамма повторяется
во рту. Вкус отчетливый и чистый, безупречно сбалансированный и
восхитительно шелковистый и гладкий. Шампанское La Grande Dame 1996 
имеет похожую на кружево текстуру и длительный яркий прекрасно
структурированный финал. Это вино обладает выдающимся потенциалом
для развития.

Veuve Clicquot La Grande Dame.
Шампанское
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Abbona Marziano
49га, 1970 - год основания, объем производства - 260000бут. 
Потомственный винодел, Марциано Аббона уже в 15 лет был правой
рукой отца на винограднике и в погребах Дольяни, где традиционно
выращивают сорт Дольчетто, звезда которого и взошла во многом
благодаря виноделам рода Аббона. За 10-летия неустанного труда
Марциано Аббоне удалось приобрести несколько участков земли уровня
cru в разных регионах Пьемонта, в том числе в престижных зонах
Бароло и Барбареско. Характерной особенностью вин Марциано
Аббоны, будь то белое Cinerino из редкого в Пьемонте сорта Вионье, 
или яркое и страстное Dolcetto di Dogliani Papa Celso, или элегантное и
аристократичное Barolo Pressenda, является гармоничный букет, а
также чистота стиля. (Лучшие вина Италии на украинском рынке
2007).

Abbona Marziano. Тихие вина. Италия
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Винодельческое хозяйство Campagnola winery было основано в 1886 году Карло
Кампаньолой. Первое официальное признание хозяйство получило в 1907 году, когда его
реччиото было награждено золотой медалью. В 1926 году Карло со своими винами
принимал участие в Винной Выставке в Вероне, а также приобрел ресторанчик – Антика
Остерия Портони Борсари.
Производство и погреба хозяйства Кампаньола, которое находится в семейном управлении
на протяжение четырех поколений, расположены в Валгатаре, в центре зоны
Вальполичелла Классико, в маленьком городке Марано ди Вальполичелла. Луиджи
Кампаньола лично выбирает лучшие веронские виноградники и поддерживает тесное
сотрудничество с виноградарями, что позволяет хозяйству Кампаньола получать
высококачественный виноград.

Сampagnola. Тихие вина. Италия
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Банфи– винодельческая фирма, основанная успешными американскими предпринимателями
Джоном и Гарри Мариани совместно с одним из ведущих итальянских энологов Эцио
Ривелла. В 1978 году они купили виноградники в южной части Тосканы, а в 1984 – замок
Кастелло Банфи ди Поджо алле Мура, который дал имя их предприятию.
Сегодня Банфи – это один из крупнейших землевладельцев в Италии. Им принадлежат
земли, засаженные виноградниками в районе Монтальчино, одном из старейших регионов
производства вина, общей площадью в 800 га. Холмистая местность позволяет выращивать
самые разнообразные сорта винограда; так, например, на высоте между 750 и 1380 м над
уровнем моря расположились виноградники Шардонне и Пино Гриджо. Кроме них Кастелло
Банфи возделывает Брунелло, Каберне Совиньон, Мерло, Сира, Пино Неро и Совиньон Блан. 
Большая часть культивируемых растений, равно как и их винификация входят в научную
исследовательскую программу, проводимую предприятием совместно с различными
университетами и энологическими лабораториями.
В Пьемонте Банфи принадлежат земли и вилла, которые носят одноименное название -
Вилла Банфи, - и где производят такие вина, как Гави, Дольчетто и Бракетто д’Аква, 
Москато д’Асти и другие. Маркетинговая политика и общая философия Банфи отчетливо
и выгодно выделяют компанию на фоне других итальянских производителей, Банфи
отличают динамизм, гибкость и прогрессивное мышление.

Сastello Banfi. Тихие вина. Италия
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Castello di Ama находится неподалёку от города Gaiole (Гайоле) в Chianti (Кьянти), и занимает около 250 га, из
которых 90 отданы под виноградники. Замок расположен в самом сердце региона Chianti Classico (Кьянти
Классико) на холмах. Компания была создана в 1972 году, но, несмотря на молодость, быстро вошла в
элиту итальянских производителей вина.
Крошечный городок Ama находится в той исторической части, где виноградники смешены с оливковыми
деревьями и лесами в импрессионистском пейзаже. А первое упоминание о нем относится к 998 году. В
докладной записке правителю Тосканы, датированным июлем 1773 года, особенно отмечено, что эти
земли чрезвычайно подходят для производства первоклассных вин.
В 1978 году Castello di Ama ввели концепцию "крю" не существовавшую раньше в Кьянти, тем самым
продемонстрировав приспособляемость сорта и местности. Вина производятся исключительно из
собственного винограда. Castello di Ama производит великие итальянские вина, знаменитые во всём мире: 
Chianti Classico (Кьянти Классико) и Chianti Classico Vigneto Bellavista (Кьянти Классико Виньето Беллависта), а
так же односепажные селекционные вина Merlo L'Apparita (Мерло л`Апарито) и IL Chiuso Rosso di Toscana (Иль
Кьюзо Россо ди Тоскана). Castello di Ama, один из немногих в регионе производителей, кому хватает
терпения достаточно долго выдерживать свои вина. Все вина подвергаются продолжительной
ферментации в бариках на протяжении различных периодов времени, а после долгое время проводят еще
в бутылках. Merlo L'Apparita некоторые даже сравнивают с Petrus (Петрюс).
В 1982 году техническое управление компанией было доверено молодому ученому агроному Marco Pallanti
(Марко Палланти). За несколько лет он стал одним из самых уважаемых энологов, а в 2002 году критики
Gambero Rosso (Гамберо Россо) присудили Marco Pallanti звание "Энолог года" за его профессионализм и полную
самоотдачу делу, которому он посвятил более 20 лет.
Основу философии производства, по словам директора Фабрицио Ненчоне, 
составляет стремление не создавать вина в угоду публике из коммерчески
успешных международных сортов Каберне, Сира и других, а поднять своё
достояние Санджиовезе до уровня мировых шедевров, что Castello di Ama
удалось сделать безукоризненно.

Castello di Ama. Тихие вина. Италия
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История винодельни Ciacci Piccolomini d'Aragona восходит к XVII веку, 
когда епископ Фабиус де Веккиис Аббате возвёл на территории
хозяйства дворец. После смерти основателя церковь передала
собственность семье Чаччи. В XIX веке дочь Эльда Чаччи (Elda) вышла
замуж за графа Альберто Пикколомини (Alberto Piccolomini), 
являвшегося потомком Папы Пио II (Papa Pio II).
В 1985 году хозяйство перешло во владение к семье Бьянкини.
Тенута Чаччи Пикколомини д'Арагона раскинулась на 200 гектарах
земли, из которых 40 гектар отдано под виноградники, 40 — под
оливковые деревья. Оставшуюся площадь занимают пастбища, леса и
поля.
Благодаря усилиям Отца Джузеппе, а сейчас детям Паоло и Лючии и
творчеству известного энолога Роберто Чипрессо (Roberto Cipresso) 
вина Чаччи ди Пикколомини д'Арагона сейчас известны во всём мире
благодаря своему неизменному качеству. В память о своём отце
Джузеппе Роберто и Лючия создали Brunello di Montalcino Riserva 1999, 
получившее наивысшие оценки в ведущих профильных изданиях.

Ciacci Piccolomini d'Aragona. 
Тихие вина. Италия
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Елена Волх - архитектор по профессии, она вышла замуж за
представителя одной из старейших винодельческих семей
Трамина и в 1985 году стала самостоятельным винным
производителем. Елена Волх возглавила два великолепных
хозяйства: Кастель Рингберг (участок выходит на озеро
Кальтерен) и Кастелац (пологий склон, ориентированный на
юг, поросший кипарисами, возвышающимися над центром
Трамина). Она принялась за трансформацию виноградников
заменяя лозы на более низкоурожайные и высококачественные
клоны как международных, так и местных сортов. Она одна
из первых в регионе начала применять систему подрезки Гийо
вместо традиционной для Италии перголы. 

Эта система позволяет высаживать лозы с большей плотностью, хотя каждая
из них дает гораздо меньше плодов. Недавно Елена приобрела еще несколько
небольших виноградников в окрестностях Трамина и Кальтерна, таким образом
общая площадь виноградников хозяйства достигает на сегодняшний день 30 га. 
Белые вина хозяйства сделаны в стиле старого света с ароматической палитрой
спелых фруктовых тонов, плотной кислотностью и элегантностью, в то время
как красные избегают свойственной многим итальянским винам агрессивности, 
при этом сохраняя концентрацию и богатство букета.

Elena Walch. Тихие вина. Италия
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Elisabetta Geppetti Fattoria le Pupille. 
Тихие вина. Италия

Elisabetta Geppetti Fattoria le Pupille — полное название винодельческого
хозяйства и имя ее владелицы (Элизабетты Джепетти).Фаттория Ле
Пупилле была основана в 1978 году. Земельные угодья под ее виноградниками
занимают площадь в 8 га. Это одно из самых небольших, но одно из наиболее
известных, хозяйств в Тоскане.
ИсториюФаттория Ле Пупилле невозможно излагать отдельно от биографии ее
владелицы. В 1970-хФаттория Ле Пупилле была просто фермерским домом около
Переты с двумя гектарами Санджовезе, но даже тогда здесь производилось и
бутилировалось — хотя и в крошечных количествах — хорошее красное вино.
В 1978-м был сделан первый урожай этого вина. Те немногочисленные лозы
потихоньку вошли в жизнь молодой Элизабетты, которая решила лично
заняться этим маленьким виноградником с одной исключительно чёткой целью
— делать великие вина.
Знаменитое виноМореллино ди Сканзано 1985 Элизабетта Джеппетти сделала
сама. В 1990-хФаттория Ле Пупилле прочно обосновалась на международном
винном рынке. Критики по достоинству оценили качество и постоянство вин, в
особенностиСаффреди (Saffredi), которое можно найти в винных картах лучших
ресторанов по всему миру.
В 2006-м ведущие немецкие журналы Der Feinschmecker
и Wein Gourmet наградили Элизабетту Джеппетти
титулом «Винодел Года», что, кстати, сделало её
первой женщиной, получившей эту награду.
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Маркези де Фрескобальди.
Старинный аристократический род Фрескобальди производит вино с 1300 года. 
Влияние известных дворянских родов на тосканское виноделие весьма
значительно. Вина по сей день создаются во владениях Кастелло ди
Нипоццано, Помино и Кастельджокондо в Монтальчино.
Нипоццано находится в зоне Кьянти Руфина, на виноградниках произрастает
преимущественно сорт Санджовезе, из которого производят вина Монтесоди и
Кастелло ди Нипоццано.
Помино находится очень близко от Нипоццано, ему определено законом
собственное наименование, контролируемое по происхождению.
Еще одним великим творением Фрескобальди можно назвать вина, рождаемые в
поместьях Кастельджокондо и Люче, оба расположены в Монтальчино. Люче, в
переводе с итальянского означает свет - это новый проект Фрескобальди
созданый совместно с калифорнийцем Робертом Мондави, ныне - полная
собственность маркизов. Всего в распоряжении дома Фрескобальди управляемого
братьями Витторио, Леонардо и Фердинандо, а также их сыновьями и
дочерьми имеется около 1000 га земли, на которых они производят десятки вин. 
С 2002 года семье принадлежит поместье Ornellaia.

Frescobaldi. Тихие вина. Италия
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Винное поместье La Scolca находится в самом сердце региона Гави, на крутых холмах возле
одноименного города. Компания La Scolca имеет около 136 акров виноградников (во владении и в
аренде) и практикует биодинамический способ виноградарства. Основана она была в 1919 году. 
Потомком династии основателей семейной компании La Scolca является Чиара Солдати, 
представитель уже пятого поколения.
После празднования своей 90-летней годовщины, компания La Scolca начинает новый этап своего
развития. В этом году будет представлен новый дизайн для знаменитого бренда Black Label “Gavi dei
Gavi”. В течение многих лет эта «черная этикетка» эффективно работала на бренд, создавая
позитивное эмоциональное восприятие вина.
Гави (Gavi) - маленький городок, который расположен в Апеннинских горах. Именно он дал название
белому и сухому красному вину. Благодаря компании La Scolca, 90 лет назад начавшей производство
вина Gavi, этот городок стал весьма знаменитый. В 1974 году винодельческой зоне у города Гави была
присвоена категория DOC, а в 1998 – DOCG (высшая категория в классификации итальянских вин).
За несколько лет до присвоения категории DOC, La Scolca выпустила особенное, великолепное вино
Gavi - Gavi dei Gavi®, более известное как Black Label. Вино Gavi dei Gavi изготавливается из белого
винограда сорта Кортезе, который выращивается в этом регионе с середины XVIII века. До 70-х годов
прошлого столетия большая часть этого винограда шла на производство шампанских вин.
Gavi dei Gavi – страстное вино... вино, которое удивляет, ведь в
нем искусно сбалансированы контрасты: крепкий характер,
выразительная индивидуальность; оно белое, но по своим
качествам оно ближе к красным винам. Gavi dei Gavi, «GdeiG»® -
уникальное, благородное вино. Оно популярно среди богатых
людей и королевской знати, но при этом остается свободным и
самобытным.

Gavi dei Gavi Etichetta Nera
Novantesimo La Scolca .
Тихие вина. Италия
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Вряд ли в регионе Альто Адидже найдется хозяйство, кроме Cantina Terlano, 
способное выставить на дегустацию уровня Wine Advocate 15 вин класса premium и при
этом по 14 наименованиям получить высокие и очень высокие баллы – от 91/100 до
94/100. Более того, вряд ли в мире вообще найдется второй винный кооператив с
ассортиментом такого уровня. В этом – феномен тирольских кооперативов, 
доказавших, что «колхозный» вариант винодельческого бизнеса может давать
результаты, не уступающие, а порой и превосходящие показатели частных хозяйств.
Реальных конкурентов у Cantina Terlano немного: 3-4 кооператива в Альто Адидже, 
исповедующие ту же философию качества, но различающиеся по числу первоклассных
участков (терруаров), способных дать коммерческое количество гектолитров. 
Помимо этого на Cantina Terlano несколько десятилетий ведется интереснейший
опыт по выдержке виноматериалов хороших годов в специальных стальных емкостях
с минимальным доступом кислорода, что позволило энологам хозяйства сохранить
старые винтажи, в том числе белых вин. Сегодня они продаются как коллекционные
вина, равных которым в Италии просто не существует.

Gewurztraminer Sudtirol Cantina 
Terlano. Тихие вина. Италия
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Вино Курни — это вино высокого класса, которое мгновенно очаровывает своей
элегантностью. Единственный недостаток Kurni — крайне малое количество
выпускаемых бутылок, из-за чего вино достаточно трудно найти, а повышенный
спрос обуславливает его немалую стоимость. Поэтому возможность попробовать
Курни — действительно уникальная!
Курни — «коллективное прозвище» семьи Элеоноры Росси — владелицы Оази дельи
Анжели. Впервые вино было изготовлено в 1997 году и сразу получило признание в
Италии в виде «трех бокалов» в рейтинге Gambero Rosso. С тех пор Курни
продолжает завоевывать высокие места как в национальных, так и мировых винных
рейтингах. Как писал известный в СШАжурналист Крэг Кэмп: «В скором времени
Gambero Rosso придется учредить приз «четыре бокала» с тем, чтобы угнаться за
постоянно растущим качеством Курни».

Kurni. Тихие вина. Италия
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Винодел Италии Paolo Scavino относится к звездным производителям Пьемонта и Италии. Семейное хозяйство находится в
управлении Паоло Скавино, получившего в наследство часть виноградников, приобретенных его отцом в 1921 году. Предприятие
развивалось благодаря неуемной энергии и самодисциплине Энрико (сына Паоло), реформиста и любителя природы. Он прилагал
большие усилия для улучшения самобытных итальянских сортов винограда Пьемонта. Однако большая часть его внимания на
винокурне и виноградниках уделяется сорту «неббьоло» из Бароло.
В ежегодном винном гиде Гамберо Россо хозяйство Paolo Scavino отмечено как один из лучших итальянских производителей. Все
дело в пристальном внимании к деталям и мелочам, скрупулезность, тщательность и кропотливость управляющего, иногда, 
быть может, излишняя.
Совершенство его итальянских столовых вин «Бароло Рокке дел Аннунциата», «Брик дель Фиаск» и «Каннуби» принесли Дому
Paolo Scavino величие и сделали его национальным достоянием. В своем лучшем проявлении эти вина требуют времени и
терпения, но тем, кто способен дольше ждать, больше воздастся. В благодарность вино принесет потрясающее совершенство
вкуса, раскроет все свои потайные черты. Стиль его производства можно легко отличить: Скавино никогда не позволяет
процессу ферментации затягиваться дольше, чем на 10 дней, при низкой контролируемой температуре. Затем вина переливают
в овальные бочки из французского дуба.

Энрико Скавино, нынешний владелец хозяйства, убеж-ден в том, что качество итальянского столового вина рождается в виноградной лозе, и
это заставляет его уделять значительное внимание тому, где именно растет виноград. Такое бережное отношение к виноградникам Энрико
унаследовал от отца, заложившего устойчивую базу для производства ценных сортов вин. До сих пор в ресторанах Италии можно встретить
вина бароло Скавино 1970-х годов, которые можно пить, получая при этом неслыханное удовольствие. Размер виноградников, участвующих в
создании такого великого бароло, — 0,8 га для «Каннуби» (1,5-4 тыс. бутылок в среднем в год), 0,5 га для «Рокке дель Аннунциата» (1,9—2,5 тыс. 
бутылок в год) и 2 га для «Брик дель Фиаск» (5—12 тыс. бутылок в год).
Винодел Италии Энрико Скавино испытывает необыкновенную страсть к виноделию и любовь к бароло, что совершенно не свя-зано с
коммерческими интересами. Для него производство качественного итальянского столового вина - дело чести. Выпуская каждую новую
бутылку потрясающего бароло, он угождает собственному честолюбию. Такое отношение к вину передалось его жене - Анне Марии и дочерям
— Энрике и Элизе, которые с большим удовольствием помогают отцу.
Многие винные критики относят Энрико Скавино к категории реформаторов и модернистов. Он убежден,
что именно его поколение призвано вознести бароло на новую высоту: «Бароло всегда будет отличаться от
других великих вин мира, но когда мы достигнем настоящей гармонии, нам просто не будет равных».
Энрико Скавино, прекрасный инноватор, делал все, чтобы придать вину органолептические характеристики
международного стиля. Результат его усилий представ-лен винами высшей категории. Его молодой и
современный стиль многим импонирует.
Paolo Scavino обладает статусом «Звезда Гамберо Россо». Четырнадцать вин за последние 16 лет получили
высшую оценку справочника — приз «Три бокала».

Paolo Scavino. Тихие вина. Италия
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Pieropan Soave. Тихие вина. Италия

Пиеропан. Общая площадь виноградников составляет 30 га. Отношение к производству Соаве у
этого винодела особенное. Его два крю: Ла Рокка и Кальварино, рождают очень отличные друг
от друга вина, словно между ними ведется некая конкуренция, соперничество или борьба за
право называться первым. У них совершенно разный стиль, как утверждает большинство
специалистов. Оттого, например, справочник «Гамберо Россо» в различные годы урожая по-
разному оценивает продукты этого соревнования, то побеждает Ла Рокка, то Кальварино. На
самом деле, цель, которую преследует человек их создающий, - выпускать вина неизменно
повышая качество, произвести Соаве, равного которому не было, сделать это вино лучше
совершеннее. И нужно отдать должное, Леонильдо Пьеропан – из числа тех виноделов
которому это удается сделать и из года в год это становится все более очевидным. Во многом
этот подход выражается в инновационных технологиях, но в большей степени успех вин
кроется в выражении ими духа земли их породившей.
Основная составляющая вкуса и букета Ла Рокки кроется в доминанте сорта Гарганенга, 
тогда как при производстве другого Соаве – Кальварино – решающую роль играет вклад в
формирование вкуса Треббьяно ди Соаве.
В сладких винах Пьеропана присутствует элемент настроения. Их цвет, аромат и вкус
отражают позднее осеннее происхождение и демонстрируют своего рода меланхолические
черты.
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Кооператив располагается в коммуне Кольтеренцио, в местечке Корнайяно, что лежит чуть южнее
Больцано на западном берегу Адидже. В 1960 году 28 местных виноделов объединились, чтобы создать
узнаваемую марку своей коммуны. Сегодня в этом очень успешном кооперативе состоит 290 членов, 300 
гектаров виноградников принадлежат им совместно. Виноградники Корнайяно лежат на пологих холмах, 
«отшлифованных» проходившими в долине Адидже ледниками в последнем ледниковом периоде.
В XV веке архиепископ Сигизмунд построил в нынешней коммуне Кольтеренцио величественный замок
(сегодня он почти разрушен, но его силуэт украшает этикетки вин Colterenzio). Архиепископ превыше
всего ценил вина Корнайяно и очень поспособствовал развитию виноградников, хотя вино здесь делали, 
конечно, еще со времен римлян.
По легенде, в 15 году до нашей эры, буквально сразу же после того, как область была занята передовыми
отрядами римлян, некий гражданин Корнелиус построил здесь винодельню Cornelianum — отсюда и
название деревушки, и марка одной из топовых линеек вин Colterenzio, Cornell. В те годы, когда в Италии
самые вдохновенные виноделы задумались о том, как вывести вина страны на новый уровень, директором
Colterenzio как раз стал Луис Райфер, представивший новую философию и новые стандарты качества. В
начале 1980-х он решил сделать ставку на сортовые вина с ярким, узнаваемым характером. Он говорит: 
«Я хочу, чтобы вся та красота, которую я вижу из окна своего дома, отражалась в наших винах. Горы, 
альпийские луга, прекрасные озера и звенящий воздух». Путь к достижению такой выразительности вин
был нелегок. В ассортименте Colterenzio выделили несколько топовых линеек, для которых использовали
виноград с лучших участков, много экспериментировали, оттачивали методики винификации. Сначала их
производили всего по несколько тысяч бутылок, но высокие оценки мировых рейтингов и
сформировавшийся новый имидж Colterenzio как одного из представителей
элиты виноделия Северной Италии позволили переориентировать основное
производство в премиум-сегмент. Любопытно, что при, казалось бы, 
демократичной «базе» сегодня вина Colterenzio принципиально не
продаются в супермаркетах, только в лучших ресторанах или в
магазинах бутикового формата, к выбору которых руководство
кооператива относится очень придирчиво.

Pinot Grigio Classic Line 
Colterenzio. Тихие вина. Италия
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Rapitala I Templi. Тихие вина. Италия

Знаменитое сицилийское хозяйство Tenuta Rapitalà («река Аллаха» арабск.) было
основано в 1971 году графом Бернаром Угонис делла Гатинэ. В течение восьми лет
он находился на службе во французском морском флоте и в 1968 г. женился на
Джиджи Гуарази, наследнице одной из самых известных семей Палермо.
Движимые энтузиазмом, молодые супруги начали реконструкцию винодельни, 
погребов и виноградников Tenuta Rapitala, практически полностью уничтоженных во
время землетрясения в долине Беличе. Бросив вызов природе, достойно встретив все
трудности и преодолев преграды, они добились того, что их хозяйство стало
частью узкого круга производителей с великими именами. Их достижения стали
значительным вкладом в развитие и становление виноделия Сицилии, которое
длилось почти тридцать лет. Индивидуальность и аутентичность вин этого
поместья — результат кропотливого труда целого поколения виноградарей и
виноделов. Философия Tenuta Rapitala состоит в том, что вина должны быть
только превосходного качества и безупречно созданы, однако, важнее всего их
индивидуальность и неповторимость, ярко отражающая всю превосходность своего
терруара.
В настоящее время на этих античных живописных землях, первое упоминание о
которых датируется 1340 годом, преобладает впечатляющий своей геометрией
пейзаж из непрерывно чередующихся стройных рядов виноградных лоз. Именно здесь
в идеальных климатических условиях
культивируют как местные (Катаратто, Неро
д'Авола, Перриконе, Нерелло Маскалезе), так и
международные сорта (Шардоне, Каберне Совиньон,
Пино Нуар), из которых создают исключительно
гармоничные, элегантные белые, розовые и красные
вина, завоевавшие сердца любителей и
профессионалов во всём мире.
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Владения Сан Феличе расположились в 17 км от Сиены, в самом центре зоны Кьянти Классико. Отдавая дань
традиционному в этих местах производству Кьянти, Сан Феличе также специально отвели 18 га
виноградников для экспериментов, которыми они занимаются совместно с Департаментом Садоводства при
флорентийском университете (в городке есть даже собственный музей Энологии). Самый замечательный
результат этих экспериментов - виноградник Витиариум, где возделывают виноград, утраченный в ходе
столетий и из которого производят около 300 сортов менее известных, чем кьянти тосканских вин. Общие
владения простираются на 750 гектаров. К этому еще нужно добавить 65 га владений Камподжовани на
землях Брунелло ди Монтальчино, на которых около 35 га засажены виноградниками, а остальной участок
земли отдан под культивирование оливковых деревьев, плоды которых приносят масло экстраверджине, 
предмет особой гордости Камподжованни. Особенная земля, благоприятный климат и оптимальная высота
над уровнем моря являются основными факторами, благоприятствующими производству вин высочайшего
качества. В Сан Феличе, уважение к традициям сочетается с авангардизмом исследований и экспериментов в
области науки виноделия. Так, в 1968 году, впервые именно в Сан Феличе была создана альтернатива Кьянти и
осуществлен первый опыт изменения сортового состава традиционного вина. Успешным результатом стало
бесподобное Вигорелло, первое вино в ряду супертосканских, которые впоследствии получили повсеместное
распространение в Тоскане в ответ на смелое решение энологов Сан Феличе. Самые маститые авторы, 
например Хью Джонсон в своем Всемирном Атласе Вин в качестве хрестоматийной иллюстрации, как одно
из наиболее узнаваемых и типичных Кьянти Классико Ризерва, используют Кьянти Классико Ризерва иль
Гриджио – вино, ставшее символом Сан Феличе и всего региона. Неслучайно знаменитая картина Тициана
была помещена на этикетку для того, чтобы подчеркнуть всю сбалансированность и элегантность этого
вина. Выдающееся Кьянти Классико Ризерва Поджо Россо, флагман фирмы, производится в ограниченном
количестве и только в годы лучшего урожая. Это прекрасно изготовленное, 
добротное очень темное вино, выдержанное в дубе, что сильно заметно. Его
утонченность и высокий класс создали хорошую репутацию Сан Феличе по
всему миру. В течение последних 10 лет Поджо Россо, Вигорелло и Брунелло
Камподжованни остаются постоянно в списке лучших вин мира в таком
престижном издании, как Wine Spectator.

San Felice. Тихие вина. Италия
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Винная компания Карло Санти из Иллази существует уже более 150 лет. Основатель
компании, Карло Санти начал своё дело в тени «замка из белых камней» прекрасной долины
Иллази округа Вальполичеллы. Он ухаживал за каждым урожаем винограда с особой
тщательностью, для того чтобы впоследствии получить только самые прекрасные вина. На
начальном этапе развития энологии вин Веронезе, Карло Санти преобразовал производство
вина только для семейного потребления в коммерческую деятельность; получая вина в своём
подвале из винограда, производимого на собственных виноградниках, а также из винограда, 
который закупался у других фермеров, весь процесс подвергался тщательному контролю. Эта
высшая степень тщательной заботы при выборе сортов винограда и при ведении процессов
изготовления вина позволили его дому добиться такой высокой репутации, что и через сто
лет даже его конкуренты считают Санти образцом высшего качества и коммерческой
проницательности. Санти также известен как пионер в области производства игристых
вин. Впервые этим делом стал заниматься Аттилио Джино Санти, Академик Института
виноградной лозы и вина, исследователь и новатор, который в 1928 году начал основывать
компанию в этом особенном месте. С этого времени Санти продолжил следовать своему
призванию, как бизнеса, сильно развившегося в данном регионе. В настоящее время Санти
производит более 2 миллионов бутылок вина в год, более половины из которых, 
экспортируются.
Санти Соаве, солеменнного цвета с зеленоватыми тонами. Гармоничное и бархатистое, го
аромат характеризуется узнаваемыми “миндальными” нотками. 
На этикетке Соаве Санти присутствует термин ”Classico”,  
означающий, что в данном случае мы имеем дело с вином, 
произведенным на “классической” территории Соаве (кстати, 
подобные примеры не редки для Италии) и заслуженно выше. 
Нежели их собратья.

Santi Soave Classico. 
Тихие вина. Италия
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Grasso, Silvio
Вплоть до 80-х годов ХХ-го века в этом хозяйстве выращивали не только виноград, но и фруктовые
деревья, особенно персиковые. Работа же в кантине ограничивалась переработкой лишь
небольшого количества выращиваемого винограда. Вино производилось для узкого круга
родственников и друзей.
В 1985 году вся ответственность за хозяйство легла на двадцатитрехлетнего Маттео. Два года
спустя Маттео впервые разливал в бутылки часть вина собственного производства.
В хозяйстве начался период перемен, как на виноградниках, так и в кантине, подвергшейся сильной
модернизации. Так постепенно рождалась Azienda Agricola Matteo Correggia, начиная с восьми и
разросшаяся до двадцати гектаров. В настоящее время хозяйство производит около 100 000 
бутылок в год восьми типов Вина.
Однако в июне 2001 года из-за несчастного случая семья и земля лишились Маттео. Но его труды
оставили след во всех, кто был с ним знаком. Его имя носит его хозяйство и звезды: открытый в
1984 году астероид, благодаря порыву друга-астронома Винченцо Заппала, получил имя "Маттео
Корреджа". В посвящении сказано: "Маттео Корреджа (1961-2001), житель области Роеро в
Пьемонте, был одним из величайших виноделов Италии. Несмотря на его молодость, его
выдающийся талант, его увлеченность и его скромность принесли ему заслуженное признание
международных экспертов в этой области".
В этот непростой для хозяйства момент очень большую практическую помощь оказывает
Джорджо Риветти из LA SPINETTA (выступает в роли энолога).
Орнелла Корреджа, жена и хранительница опыта Маттео, 
продолжает производство Вин высочайшего качества.

Silvio Grasso. Тихие вина. Италия
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Сельскохозяйственное предприятие графа Таска д'Альмерита было основано в первой
трети XIX столетия в 1853 году. Его земли насчитывают 500 га, из которых 350 га
отданы под виноградники. Хозяйство Регалеали, именно так оно называется (от
арабского Рахаль Али - ферма Али), расположено в самом сердце Сицилии, на границе
между провинциями Палермо и Калтаниссетта.
Приближаясь к Регалиали замечаешь, как сухая, безжизненная природа сменяется
густой зеленью виноградников. Цепь холмов переходящих в горы защищают эти лозы
от злейшего врага - ветров, приносящих с моря жаркую влагу. Высота (от 400 до 750 м
над уровнем моря) придает климату в этих владениях совершенно уникальные
характеристики. Это позволяет собирать более поздний по сравнению с остальными
производственными зонами Сицилии урожай, отчего вина Конте Таска д'Альмерита
приобретают особые, неповторимые нотки.
Но самым главным чудом Регалеали следует считать феномен появления на
лозе ботритиса, или благородной плесени. Ферма могла бы с легкостью производить
итальянский Сотерн. Но вместо этого владельцы отдают предпочтение сухим винам
и делают потрясающе мощныеШардоне и Каберне Совиньон.

Tasca d`Almerita. Тихие вина. Италия
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Хозяйство Tenuta San Guido насчитывает примерно 2 500 гектаров земли, и основной
чертой хозяйства является его многофункциональность. Менее четверти площади
отдано под виноделие, всё остальное покрывают леса. 150 гектаров охватывает
Dormello-Olgiata - конюшни чистокровных жеребцов, остальные 650 гектаров заняты
под злаковые и возделывание оливок. Поместье поднимается от Средиземного моря до
холмов за замком Кастильончелло, примерно на 1000 метров над уровнем моря, что
создаёт необычный пейзаж и уникальный микроклимат.
Виноградники Tenuta San Guido, которые насчитывают примерно 75 гектаров, 
расположены на различных территориях, что обусловлено специфичностью терруаров.
Виноградники Кастильончелло, Докино и Керчионе находятся на линии леса на высоте
200-300 метров над уровнем моря. Виноградники Сан Мартино и Мандриоли
расположены под холмами в самом центре поместья и виноградники Сассикайа и
Айанова находятся даже ниже, 80 метров ниже уровня моря.
Воздействие на климат и, как следствие, на вызревание винограда оказали близость к
морю и холмы, окружившие виноградники, которые защищают территории от ветра.
Виноградники, высаженные по технологии "cordone speronato", производят около 5000 кг
винограда на гектар. Сорта винограда распределены таким образом: 85% Каберне
Совиньон, 15% Каберне Фран.
Селекция винограда практически не требуется, т.к. система сбора и
производительность лоз крайне мала, что гарантирует
богатый сахаром, танинами и экстрактами результат.

Tenuta San Guido. Тихие вина. Италия

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Среди самых влиятельных имен в мировом виноделии находятся Конча и Торо, 
Барон Ротшильд, Анджело Гайя и конечно же Антинори. Маркиз Пьеро Антинори -
фигура №1 в Италии, не просто производитель высочайшего уровня, но также
новатор.
И даже революционер (в хорошем смысле). В 2002 году его имя вошло в зал славы
журнала «Вайн Спектэйтор» за наибольший вклад в продвижение итальянских вин
в мире. В Италии Антинори неоднократно выбирали винодельней года.
Маркиз Анинори представитель 26-го поколения семейства Антинори, которые с
1385 года владеют лучшими виноградниками в Тоскане. Сегодня он владеет
виноградниками в Кьянти Классико (Пепполи, Бадиа а Пассиньяно), в
Монтепульчиано (Ла Браческа), в Монтальчино (Брунелло - Пиан делле Винь) и в
Болгери (Гуадо аль Тассо). Кроме этого, в его владении также винодельни в Умбрии
(Кастелло дела Сала), Пьемонте (Прунотто) и в Пулии (Тормареска).
Маркиз Пьеро Антинори первым выступил против устаревшей системы
классификации в Италии (DOC, DOCG) запрещавшей новшества и использование
французских сортов винограда. И он создал великие вина, которые сегодня называют
супертосканскими - Тиньянелло, Солайя и Гуадо аль Тассо.

Villa Antinori. Тихие вина. Италия

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Владения Серджио Дзенато расположились в Сан Бенедетто ди Лугана на
озере Гарда неподалеку от Вероны. На этих землях, богатых двухтысячелетней
историей, вина прославились своим качеством еще в эпоху древнего Рима. Позднее, 
на рубеже тысячелетия, местность была населена монахами бенедиктинцами.

Виноградники Дзенато лежат неподалеку от исторического имения великого
Катулла. Этот факт накладывает особую ответственность на деятельность
семьи, поэтому Серджио очень бережно относится к своим творениям. Сегодня ему
помогают дети, Альберто, отвечающий за коммерческую сторону дела, и Надя –
директор по связям с общественностью.

Динамизм развития семейного предприятия покоится на бережном
отношении к историческому наследию региона. Каждый год ряд вин, выпускаемых
Дзенато, пополняется новинками.

Достигнув постоянно высокого уровня в производстве Луганы и Амароне, дом
сконцентрировался на создании отличного Соаве, и надо сказать, им это удалось. 
Соаве с виноградника крю Коломбара в состоянии конкурировать с самыми
прославленными образцами этого вина.

Но интересней всего, по нашему мнению, по-прежнему у Дзенато остается их
Лугана Ризерва, быть может, лучшая Лугана в Италии.

Zenato. Тихие вина. Италия
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Хозяйство Гюндерлох расположено в городке Накенхайм, недалеко от
Рейна на юго-востоке Франкфурта. Оно было основано в 1890 году
банкиром Карлом Гюндерлохом, великим дедушкой нынешней
владелицы Агнес Хассельбах-Юзингер (Agnes Hasselbach-Usinger). С
самого начало, приверженность к качеству являлась основным
принципом хозяйства. Карл приобрел виноградники, включая крупный
участок великого виноградника Накенхайм Ротенберг площадью 8,2 
га, что составляет 80 % от его общей площади. Одним из первых он
стал производить вина самого высокого стандарта качества. Со дня
основания поместье принадлежит одной семье. Аньес и Фриц
Хассельбах относятся к пятому поколению династии. Общая
площадь виноградников хозяйства в городках Накенхайм и Нирштайн
составляет 10 га, которые расположены исключительно на берегу
Рейна.

Основной выращиваемый сорт винограда – Рислинг, который наиболее ярко проявляет
все свои основные качества на винограднике Накенхайм Ротенберг. Ротенберг с
немецкого означает красный холм, так как на протяжении 3 миль вдоль Рейна между
Накенхаймом и Нирштайном проходит полоса красной слюды, богатой минералами. 
Виноградник имеет прекрасную южную экспозицию. Экспозиция виноградника, 
структура почвы и близость к воде создают прекрасный микроклимат для созревания
винограда. Терруар прекрасно подходит для производства вин высочайшего качества. 
Методы культивирования не наносят вреда экологии почвы. Когда виноград достигает
определенного уровня кислотности и высокой фруктовой концентрации, из-за чего вино
приобретает высокий потенциал к выдержке, он собирается в несколько подходов
вручную и тщательно отбирается.

Gunderloch. Тихие вина. Германия
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Компания Babich Wines, одна из крупнейших семейных компаний в Новой
Зеландии, была основана Джосипом Бабич в 1916 году. Сегодня компания
экспортирует вина в 16 стран и производит более 100 тысяч коробок вина
каждый год. Управляющий директор Джо Бабич не скрывает, что ключом к
успеху стало производство компанией интересных и в то же время доступных
вин, привлекательных для широкого круга потребителей. От Patriarch, 
знакового вина Babich Wines, до Premium Varietals – все вина сделаны для
наслаждения ими с первого бокала до последнего.
Основой успеха компания считает использование правильного винограда из

правильных регионов из лучшей местности. Для производства вина компания
использует виноград, происходящий из крупнейших винодельческих регионов
Новой Зеландии: Marlborough и Hawke’s Bay.
В 2006г. компания отпраздновала свое 90-летие.

Babich. Тихие вина. Новая Зеландия
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Saint Clair. Тихие вина. Новая Зеландия

Saint Clair Family Estate – название семейного винодельческого хозяйства.
Поместье Сент Клер принадлежит Нилу и Джуди Ибботсон , которые с 1978 года выращивают
виноград в Марльборо, винодельческом регионе, расположенном на северной оконечности Южного
острова Новой Зеландии . Долгое время весь виноград продавался местным производителям, но в 1994 
году стремление к самоусовершенствованию заставило чету Ибботсон основать собственную
винодельню Сент-Клер.
В работе компании участвуют все поколения семьи. Сын Тони, владелец рекламного агентства в
Сиднее, отвечает за оформление и продвижение вин. Еще будучи студентом в 1994 году он создал
первые черные этикетки компании. Дочери Сарина и Джули, получившие образование в области
винного бизнеса в Аделаиде, Австралия, занимаются продажей и маркетингом продукции.
Название винодельни восходит к фамилии одного из первых европейцев, поселившихся на месте города
Бленхейм, самого большого города округа Марльборо, – Джеймса Синклера (Sinclair). Со временем
правописание названия вернулось к традиционному Сент-Клер (Saint Clair – святая Клара).
Компания считает своей целью производство высококачественных вин мирового класса, 
превосходящих все ожидания клиентов. Нил Ибботсон умело сочетает свой богатый опыт
выращивания винограда в Новой Зеландии с работой одного из лучших винодельческих коллективов
страны под руководством Мэтта Томсона и Хэмиша Кларка.
Сразу же после сбора первого урожая в 1994 году, удостоенного международной золотой медали, имя
Сент-Клер превратилось в синоним качества и ежегодно подтверждает свою репутацию новыми
наградами.
Энолог компании Мэтт Томпсон в 2008 году был признан лучшим
виноделом мира по белым винам. В том же году хозяйство Сент-Клер
стало первой винодельней Новой Зеландии, получившей крупные
международные награды за представленные Совиньон блан и Пино нуар.
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Spy Valley. Тихие вина. Новая Зеландия

Xозяйство «Johnson Estate Ltd» Spy Valley Wines»
Spy Valley Wines располагается на солнечной южной части Marlborough's Wairau Valley у берегов
реки Омака, на виноградниках имения Джонсон. Брайан и Ян Джонсоны основали свое первое
винодельческое предприятие в 1993 году. Будучи первыми в субрегионе Marlborough, они развивались
тем, что торговали виноградом с другими винодельческими компаниями. Начиная с 2000 года вино
производится и продается под маркой Spy Valley. Название происходит от находящейся
неподалеку спутниковой станции, которая является частью Глобальной Сети «Эшелон».
Spy Valley – вина высочайшего качества, превосходящие любые ожидания. «Вина Spy Valley есть
результат плодотворного сотрудничества между США и Новой Зеландией»
Основанное в 1993 году винодельческое хозяйство Spy Valley развивалось на сухой неплодородной
земле, с тех пор оно является одним из лучших в регионе Marlborough с его прохладным климатом. 
Десять сортов винограда произрастают на 380 акрах виноградников. Каменистая почва на поймах
или же низины с дренированной почвой позволяют выращивать большой спектр сортов винограда. 
С начала производства вина Spy Valley завоевали международное призвание с их яркими чистыми
фруктовыми белыми винами и насыщенными, соблазнительными красными. В 2003 году
производство преобразовалось в ультра-современное винодельное предприятие – Винодельню Spy 
Valley, расположенную на месте Waihopai Valley и включающую в себя винодельное оборудование, 
линию бутылочного розлива, склады с температурным контролем, незаурядный дизайн. С общей
вместимостью в 2000 тонн Spy Valley остается достаточно небольшим для сохранения семейных
ценностей и концентрации на качестве вина и удовлетворении
запросов клиента. Экспорт в размере 80% позволяет вину продаваться
на международных рынках, а группе сбыта – контактировать с
клиентами по всему миру.
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Villa Maria. Тихие вина. Новая Зеландия

Villa Maria одна из крупнейших виноделен Новой Зеландии. До сих пор, с момента ее основания в 1961 
году, она принадлежит одному человеку Джорджу Фистоничу, которого можно смело назвать ее
отцом. За четыре десятка своего существования из маленького хозяйства с площадью виноградников
всего лишь в пол-акра, она превратилась в крупную широко известную компанию и завоевала себе
репутацию одной из лучших в мире. Сейчас Villa Maria принадлежат одни из лучших участков в трех
ведущих винодельческих регионах Новой Зеландии: Мальборо, Хокс Бей и Гисборн, а также 20 га
виноградников в Оклэнде.
С начала 1980-х гг. Villa Maria является лидером среди новозеландских хозяйств по количеству
присуждаемых ей призов и наград, как на местных, так и на международных конкурсах. Этот
всемирный успех достигается благодаря огромному вниманию к качеству на всех этапах создания
освежающих и элегантных вин, который начинается с лозы. Джордж Фистонич, основатель и
владелец Villa Maria, стремился создать совершенное хозяйство, где производят вина высочайшего
качества, предлагая широкий выбор, от резервных позиций до доступных по цене вин линейки Private 
Bin. Для осуществления данной цели мало лишь таланта винодела. Здесь важно собрать урожай, 
полностью отвечающий высоким качественным требованиям. Именно по этому, всецело
придерживаясь философии «все начинается с виноградника», специалисты хозяйства очень
тщательно отбирают участки и неустанно следят за качеством выращиваемого винограда, а
также постоянно стремятся создать все условия для сохранения и
улучшения качества самих лоз.
Джордж Фистонич, «Предприниматель года 2005» по версии
Ernst & Young, всегда добивается превосходства, умело заражая своим
рвением и жаждой победы всех вокруг, что неизменно приводит
чарующие вина Villa Maria на высшие ступени международных чартов
и рейтингов.
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Винодельня Casa Lapostolle изначально являлась совместным французско- чилийским
проектом, хорошо известным винолюбам многих стран, несмотря на то, что создана
винодельня была лишь в 1994 году. Семья Marnier-Lapostolle, составляющая французскую
сторону партнерства и наиболее известная своим ликером Grand Marnier, хотя у нее в
собственности находится также Chateau de Sancerre в долине Луары, имеет значительный
опыт виноградарства и виноделия. Александра Марнье-Лапостоль (Alexandra Marnier-
Lapostolle) и ее муж, Кирилл де Бурнэ (Cyril de Bournet), нашедшие старые, не нуждающиеся в
поливе лозы Карменера и Мерло в долине Апальта и стали основателями чилийского проекта. 
С чилийской стороны в проект вошла семья Рабат (Rabat), которую представлял дон Хосе
Рабат Горчс (Jose Rabat Gorchs). Однако к настоящему времени семья Марнье полностью
выкупила хозяйство и сейчас можно говорить о чисто французском вине из Чили.
Виноградник Clos Apalta в Кольчагуа, кроме того, что состоит из множества старых лоз, 
примечателен еще и тем, что это корнесобственные растения, защищаемые от филлоксеры
природным барьером – Андами, лежащими с восточной стороны. С этой небольшой делянки и
берет свое начало винодельня Casa Lapostolle, к настоящему моменту расширившаяся до 370 
гектаров в трех отдельных участках. Основные культивируемые сорта - Каберне Совиньон, 
Мерло, Шардоне, Совиньон Блан, Карменер, Пино Нуар и даже Сира. Винификация проходит в
супер-современной пятиуровневой гравитационной винодельне, исключительно необычного
внешнего вида.
Кроме семьи Марнье-Лапостоль значительный вклад в современное состояние и реноме
винодальни внес не кто иной, как Мишель Роллан, эксклюзивно
консультирующий в Чили эту единственную виноделью.
В 2008 году топовое кюве этой винодельни, носящее ее название
Cloas Apalta получило звание «Вино года» по версии
американского специализированного журнала Wine Spectator, 
набрав исключительно высокий балл – 96 из 100 возможных.

Casa Lapostolle. Тихие вина. Чили
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Вина компании Errazuriz – одна из самых ярких
марок на винодельческом рынке Чили. Винодел Эд
Флаэрти (ранее работавший в CONO SUR) и
производитель винограда Педро Исквиэдро - сильная
команда. Основная территория бодеги на склонах
Panquehue в долине Аконгакуа позволяет ей
выращивать один из лучших в Чили Каберне
Совиньон, особенно на почве своего виноградника
Dom Maximiano. Ее сочные и богатые Мерло, 
Шардоне и Пино Нуар - пионеры среди чилийских
вин, впереди с красным знаменем сорт Сира.

Errazuriz. Тихие вина. Чили
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Созданная в 1988 году виноделом Аурелио Монтесом и его партнерами
винодельческая компания MONTES является иконой чилийского виноделия и
экспортируется в 75 странах.
Винодел Аурелио Монтесом обладает 25 летним опытом работы на
винодельнях Undurraga и San Pedro. По мнению авторитетного журналиста
Тима Аткина, работающего в журнале «Обозреватель» (The Observer Magazine) 
британской газеты The Guardian, Аурелиано Монтес назван «Виноделом 2006 
года». А Национальная Ассоциация Агрикультуры
(National Agriculture Association) назвала его «Персоной 2002 года». Президент
Чили лично вручил ему награду в благодарность за помощь и консультирование
винодельческого объединения, основанного правительством Чили, и других
винных компаний. Аурелиано Монтес известен как один из лучших виноделов в
Чили. В 80-90 годы под его руководством были внедрены революционные
стандарты качества в виноделии, новые методы витикультурных работ на
виноградниках. Именного его фамилию носят вина Montes.
Сегодня MONTES - это 200 гектаров превосходных виноградников, дюжина
наименований сепажных вин двух категорий качества плюс лучшее вино Чили
"Montes Alpha M", самые лестные оценки профессионалов, бесконечный лист
престижных наград международных выставок и
конкурсов, победоносное шествие по рынкам
десятков стран мира и, самое главное, 
недостижимый на других континентах баланс
цены и качества.ÜM

Montes. Тихие вина. Чили
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Punta Nogal представляет собой выдающийся совместный проект крупной
чилийской компании Concha y Toro и известного производителя из Италии -
Castello Banfi.
Основная часть собственных виноградников компании находится в
Центральной Долине – самом знаменитом винодельческом регионе Чили, и
более чем 1,450 га располагаются в лучших винодельческих зонах – Долине
Рапель (Rapel Valley) и Долине Касабланка (Valley Casablanca). Данные зоны
обладают особым микроклиматом, а перепады дневных и ночных температур
в сочетании с легкими морскими бризами способствуют равномерному и
постепенному вызреванию ягод. Почвы представлены комбинацией песка, 
суглинка и горных пород, что идеально для получения насыщенных вин с
богатым вкусом и ароматом. На виноградниках особое место
занимают клоны классических европейских сортов Каберне Совиньон
(Cabernet Sauvignon), Мерло (Merlot), Сира (Syrah), Совиньон Блан (Sauvignon 
Blanc) иШардоне (Chardonnay). Одной из особенностей компании является
применение биологических методов возделывания винограда в соответствии с
международными стандартами.
Все пять виноделен компании оборудованы по последнему слову техники, где
работает талантливая команда, состоящая из
европейских и чилийских виноделов.

Punta Nogal. Тихие вина. Чили
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Проект «Vina Almaviva» — это первый опыт создания классического французского
хозяйства в Чили. Хозяйство Vina Almaviva S.A. расположено в местечке Пуэнто
Альто, в Долине Майпо, на землях, которые издавна считаются одними из лучших
для выращивания винограда сорта Каберне Совиньон.
Viña Almaviva – созданное в 1996 году совместное французско-чилийское
предприятие Chateau Mouton-Rothschild и винодельни Concha y Toro.
Единственная винодельня в Чили, которая производит вина высшей категории
Primer Orden, (аналог французской Premier Grand Cru Classé).
Свое название Альмавива берет от имени одного из главных героев комедии
Бомарше «Женитьба Фигаро» и само слово «Almaviva» на этикетке вина написано
почерком великого драматурга.
Винная критика с огромным энтузиазмом встретила уже первое вино с торговой
маркой Almaviva (урожая 1996), а в дальнейшем слава этого вина только
нарастала, обеспечивая ему высшие оценки рейтингов.

Vina Almaviva. Тихие вина. Чили
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Винодельня Хафнер находится в городке Мёнхоф, старейшем винодельческом районе
Австрии (с 1217г.) на восточном побережье Нойзидлерзее (Национальный парк
Зеевинкель). Семейное предприятие обрабатывает 25 гектар собственных
виноградников и около 50 гектар виноградников по заключенному контракту для
производства высококачественных кошерных вин.

-Первый австрийский производитель вин категории Айсвайн (Eiswein), 1971г.;
- Многие годы единственный австрийский производитель кошерных вин (с 1980г.) -
«Шева Кеиллос», Бургенланд – из исторических источников известный как лучший
регион для кошерных вин;
- Первый производитель кошерных вин категории Айсвайн (Eiswein), 2000г.

Только за последние 10 лет Винодельня Хафнер получила более 200 национальных и
международных серебряных и золотых медалей за высококачественные за кошерные, а
также высококачественные сладкие вина:
- Лучшие 100 Вин Года (США), Worldwinecompetition USA (2000)
- Соревнование всех Виноделов, Швеция (2002г.) / Overall Winner of the Contest, Sweden 
Vinordic (2000)
- Двукратный победитель «Лучшее Шардоне в Мире», Франция (2000 и 2002 гг.)
- Лучший производитель сладких вин и лучший австрийский
- производитель белого, красного и сладкого вина (из 8000 вин), 
-Le Grand Jury Int. des Vins, Франция (2002)
- Grand Prix du Jury, SAQ Канада (2002)
- Int. Grand Champion, 3 x Double Gold Medal, Израильl (2006)
и многие другие награждения.

Hafner. Тихие вина. Австрия
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На протяжении 100 лет семейная компания Catena производит вина в лучшем
винодельческом регионе Аргентины - Мендосе. Винодельня была основана в 1902 
году Николасом Катеной (Nicolas Catena) - иммигрантом из Италии. Сейчас
компанией управляет уже третье поколение семьи. Компания поставляет свои
вина на главные рынки всего мира и они получают самые высокие оценки от
признанных винных экспертов.
Работники Bodega Catena Zapata верят, что каждое вино берет начало на
винограднике. Именно поэтому Catena является одной из первых компаний, кто
начиная с 1983 начал проводить научные исследования микроклимата Мендосы. 
Николас Катена Сапата уверен, что terroir провинции Мендоса (на высоте от
3000 и 5000 футов над уровнем моря) уникален по своей природе. 

Аллювиальные почвы с низким содержанием органических веществ, значительная разница между дневной и
ночной температурой воздуха, низкий уровень влажности и незначительное выпадение осадков создают
идеальные условия для производства исключительных вин, которые по праву могут называться лучшими в
мире.
Сейчас в компании работает винодел Педро Маршевски (Pedro Marchevsky) который приехал из университета
Куйо (Cuyo) в Мендосе, где он был профессором агрономических наук. Его исследования имеют большое
значение в новых разработках о процессах орошения и других агротехнических приемах.
Хосе Галанте (Jose Galante) главный винодел Catena Zapata считает, что роль винодела - сохранить полный
фруктовый спектр аромата, мягкий и натуральный вкус вина.
Визитной карточкой винодельни можно считать вина из винограда сорта Мальбек
(Malbec). Винными экспертами они неизменно признаются лучшими в Аргентине и
ежегодно входят в 100 лучших вин мира. Помимо Мальбека отличным качеством
отличаются вина из Каберне Совиньона (Cabernet Sauvignon) иШардонне

(Chardonnay).
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Hervé Joyaux Fabre, основатель и директор Фарбе Монмайо, родился и вырос в
бордо, в семье негициантов. В начале 90-х он посетил Аргентину и осознал ее
инвестиционную привлекательность, и особенно перспективы для сорта Мальбек. 
Не раздумывая, он приобрел виноградник, засаженый лозами Мальбек еще в
1908году и построил винодельню в стиле бордостких шато. На сегодняшний день
его вина отличаются постоянно высоким качеством и классическим стилем. 
Экспортируются вина Фабре Монмайо в более чем 20 стран мира.
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Винодельня Abadía Retuerta расположено в самом сердце престижного винодельческого
региона, так называемой Золотой Мили, в провинции Вальядолид, между Тудела де
Дуера и Пенафьель.
Хозяйство Abadía Retuerta занимает более 700 га земли, название хозяйства происходит
от сочетания двух слов, которые определяют и описывают территорию: Rívula (берег
реки) и Torta (скрученный, повернутый).
Здесь производят вина с одного участка (estate wines), что гарантирует отличное
качество вин. Abadía Retuerta владеет 54 участками, которые отличаются составом
почвы, солнечной ориентацией, культивируемым сортом и среднесуточной
температурой. Такое деление напоминает Бургундию – climat или crus. Виноград с
каждого участка контролируется и винифицируется отдельно. Таким образом, 
в Abadía Retuerta стремятся передать вину уникальные черты каждого терруара.

Более 204 га виноградников расположены на склонах холмов – от 850м над уровнем моря до берегов реки
Дуеро. Для того чтобы уберечь лозы от возможных сильных морозов, на виноградниках были построены
специальные башни для обогрева.
75% площади виноградника занимает сорт Темпранильо, 20% - Каберне Совиньон, 5% - Мерло, остальное -
Сира и Пти Вердо. Остальную территорию занимает собственно винодельня, аббатство 12го века, ферма, 
лес и заросли кустарника.
Разработанная известным французским энологом Паскалем Делбеком в 1996 году, 
винодельня Abadía Retuerta сочетает в себе традиции и модерн и считается одной
из самых передовых виноделен в Европе.

Abadía Retuerta. Тихие вина. Испания

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Винодельня Хуан Алькорта (Juan Alcorta) названная в честь своего основателя, 
построена на месте старого винного погреба Campo Viejo, основанного в 1967 
году. Этот погреб, расположенный в Логроньо, построен на плато, засаженном
виноградниками, откуда открывается панорама долины Эбро и горы Сиерра
де Кантабриа. Кроме 400 га собственных виноградников винодельня Juan Alcorta
использует виноград с территории протяженностью 1900 га. Большинству
виноградных лоз уже более 25 лет. В основном это сорт винограда Темпранилло. 
Виноградные лозы распределены по участкам, которые культивируются таким
образом, чтобы каждая лоза предназначалась для определенного типа вина. 
На виноградниках хозяйства процесс созревания винограда отслеживается
самым тщательным образом, для каждого участка составляется серия
инструкций по выращиванию и уходу за виноградом.

Винный погреб, возможно, один из лучших в мире, расположен в самом сердце Риохи на землях, 
обеспечивающих идеальные условия для выращивания, производства и созревания вина. Для выдержки
используются бочки из американского дуба, что придает вину явственный аромат ванили. При
использовании французского дуба в аромате проявляются нотки специй. Комбинирование этих материалов
позволяет получать сложные, многокомпонентные ароматы, в которых можно
ощутить запахи кокоса, ванили, специй, дерева.
D. O. C. Риоха
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"Хересы Emilio Lustau просто ошеломляющие по своему качеству.
Такие хересы остаются в числе немногих величайших творений в мире вина.
Поверить в это можно, только попробовав их".
Роберт Паркер

Компанию Emilio Lustau по праву называют одним из самых выдающихся
винодельческих хозяйств Испании. Качество хересов Lustau отмечено высокими
наградами и экспертными оценками специалистов, как в Испании, так и в других
странах мира.
Компания по производству хересов была основана в 1896 году Доном Хосе Руис Бордехо
и Вейан, который начинал как Альмасениста. Альмасениста - это производитель
хересов и владелец небольших погребов "bodega", который отдает свои вина на
продажу, согласно заключенному контракту, крупной торговой компании. Только в
1950 году хозяйство Emilio Lustau S.A. разрослось до размеров, позволивших не только
производить, но и самим продавать хересы на международном рынке. В 1980 под
руководством Рафаеля Балао Lustau становится одним из лидирующих хозяйств в
Испании по производству хересов, предлагая широкую линейку вин.
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Enate - винодельческое предприятие, входящее в тройку крупнейших в регионе
Сомонтано.
Во владении Enate находилось 500 гектаров виноградников в трех разных долинах
Сомонтано. В долине реки Синко рядом с местечком Энате (именно в честь него назван
торговый бренд компании) расположен участок в 130 гектаров лоз, посаженных в 1992-
1998 годах. Крупнейшее владение размером в 225 гектаров окружает поселок Барбастро
- столицу винодельческой зоны Сомонтано. Еще 140 гектаров расположено в
Торрефиерро, к югу от Барбастро.
Присутствие Enate в долине Синко невозможно не заметить — во-первых, из-за
гигантского щита компании, и, во-вторых, из-за того, что Enate входит в число
крупнейших владельцев виноградников в этой части Сомонтано.

Долина Синко считается одним из самых благоприятных мест для виноградарства в регионе и дает урожай
превосходного качества. Помимо урожая с собственных виноградников Enate покупает виноград у независимых фермеров
(дополнительная площадь около 100 гектаров). Культивирование таких наделов находится под контролем компании. 
Следует отметить, что агрономы Enate “вооружены” внушительным арсеналом ультрасовременных техник ухода за
виноградниками, такими как использование лазеров при подготовке и посадке новых виноградников, контролируемое
подземное орошение, спутниковые системы информации и прочее. Важными составляющими виноградарских практик
также называются минимальное влияние на окружающую среду (на виноградниках используются только натуральные
препараты), низкая урожайность и ручной сбор урожая.
Enate культивирует почти половину из 13 официально разрешенных сортов в Сомонтано —
Шардоне, Гевюрцтраминер, Темпранильо, Каберне Совиньон, Мерло и Сира. Упор делается
на производстве красных вин (80%), меньшая часть приходится на белые (15%) и
розовые (5%). Компания отправляет на экспорт 30% от общего объема, что
соответствует средним экспортным показателямдля Сомонтано.
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Винный завод Marques de Caceres является относительно молодой испанской компанией, но ее
успехи достойны особого внимания. Фирменная структура предприятия базируется на
собственном “know how” и семейном единстве: Ios Forner. В настоящее время, она является
одной из главных винодельческих фирм Испании. Завод был основан в 1970 году Генрихом Форнер, 
который приобрёл огромный уровень знаний во времена его владения винодельческими заводами во
Франции, особенно в Бордо. Для производства своей продукции в Испании он выбрал посёлок
Cenicero, как высоко престижную зону для виноделия с лучшим географическим расположением в
регионе Rioja Alta. Коллектив завода, вдохновлённый новаторством, грамотно применил
современные знания к накопленным тайнам классического процесса в выращивании и обработке
винограда зоны Rioja. Такая проницательность и научный подход в смеси с древними традициями
привели к беспрецедентному взлёту качества марки Marques de Caceres и вывели этот дом на два
сертификата подтверждают это: Отчёт, реализованный в 2001 году центральным
коммерческим бюро Испании выделил Marques de Caceres в категории «высокое качество
продукции» и обозначил дом как «Marques de Caceres- это марка Риохи, наиболее известная во
всём мире». Опрос, реализованный министерством агрикультуры в апреле 2000 года показал, что
Marques de Caceres- это «Самая известная винная марка Испании». Если вы являетесь человеком, 
который ежедневно ищет экзотики, мы советуем за обедом вам заказывать Marques de Caceres, 
его этикетка бордового цвета ( красные вина) а также зелёного (для белых вин), вас не поведут. 
Для праздников и важных дат рекомендуем вам попробовать Gran Reserva, для настоящего
ценителя идеальным выбором будет легендарный Gaudium. Для женщин, которые небезразличны
к десертам, полусладкое Santinela превратится в любимый напиток
на наших страницах мы представляем вам небольшой винный
справочник престижного завода Marques de Caceres, с разъяснением
нюансов производства, выращивания и употребления.
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Многие коллекционеры при одном упоминании о нем говорят: «Bad Boy» и в то же время
они покупают его вина для своих погребов. Любой винный бутик во Франции был бы
обычным магазином, если бы на полках не стояли его вина. Имя Мастера – Жан Люк
Туневин.
Основоположник гаражного виноделия Jean Luc Thunevin считается весьма оригинальной
личностью во Франции. Первую скандальную известность в 1991 году ему принесло
знаменитое вино Chateau Valandraud. В этом же году был дан старт его невероятным
мечтам, свершениям и ослепительным успехам в производстве гаражных вин. В 2005 году
в партнерстве с китайской компанией он делал вино из Каберне Совиньон в провинции
Шаньдун. Жан Люк Туневин стал вдохновителем для многих «гаражистов» во всем мире.
Его жена Марелла лично контролирует уход за виноградниками. Обрезка каждой лозы, 
систематическое прореживание и сбор урожая лично контролируется этой женщиной. 
Со своей стороны Жан Люк Туневин также участвует в отборе ягод и следит за
укупоркой бутылок. Многие методы производства вина он перенял у виноделов Бургундии.
Идею созданию вина «Bad Boy» ему подтолкнул сам Роберт Паркер. Вино «Bad Boy» - это
действительно «несносный ребенок из Бордо, который любит провокации». Для старения
вина используются 100% новые дубовые бочки, которые придают вину непередаваемый
вкус. Вино изготовлено из сорта Мерло. Характеристики вина:
довольно плотное тело. Свежее концентрированное вино
имеет довольно плотное тело. В его вкусе присутствует много
танинов. Оценка Роберта Паркера: Вино средней плотности.
Во вкусе ощущаются ноты сливы, вишни, черной смородины
и красных фруктов, которые находятся в одной шелковистой
структуре.
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Champy является старейшим негоциантским Домом в Бургундии. Он был основан в Боне (Beaune) в 1720 году. 
Некоторые винные погреба, принадлежащие сейчас Champy в Боне, были построены в XV веке.
Главные критерии качества вин Champy - типичность и сбалансированность.
Типичность позволяет почувствовать характерные особенности конкретной винодельческой территории в
различных винах, которые на этой территории произведены, а сбалансированность отражает кропотливую работу
команды профессионалов. Для того чтобы сохранить и использовать это качество, Champy очень бережно
относится к уходу за лозами и производству вина, используя только те приемы и технологии, которые находятся в
гармонии с окружающей средой, строго ограничивая урожайность виноградников, применяя крайне щадящие и
естественные методы виноделия и определяя для каждого вина тот период выдержки, который необходим именно
ему перед бутилированием (от 10 до 20 месяцев в зависимости от вина и винтажа).

Дом получил новый импульс к развитию в 1990 году, когда его приобрели Анри и Пьер Мерже и Пьер Беше (Henri and Pierre Meurgey and Pierre 
Beuchet). Все трое владельцев входят в Совет Директоров дистрибьютерской компании «Дива» (DIVA), тесно связанной с великими
виноградниками и самыми лучшими поместьями в Бургундии. Они опираются на богатый опыт и знания Анри Мерже, который на протяжении
35 лет был энологом-виноделом и винным брокером.
Виноделие
Для того чтобы регулярно получать вина высокого качества в соответствии с собственными строгими стандартами, Champy превращает в
вино более половины своей продукции из области Cоtes d’Or («Золотой берег») – виноград и виноградное сусло, закупленные по контракту у
поставщиков, и материалы с 30 акров собственных виноградников Champy. Под руководством Димитрия Базаса (Dimitri Bazas), энолога, 
работающего в компании с 1999 года, белые вина ферментируются и созревают в исторически принадлежащих Дому старых погребах в Боне
(Beaune), а красные – в новом ферментационном зале к югу от города. В дополнение к продукции с собственного виноградника, у компании
долгосрочные договорные отношения с теми виноградарями, у которых она покупает виноград, сусло или уже готовое вино. Это дает
возможность приобретать продукцию с четко определенных участков и лоз. Когда Champy покупает готовое вино, главная цель – начать
контролировать процесс выдержки как можно раньше. Для этого часто бочки подвозятся виноградарям к тому самому моменту, когда вино
нужно переливать из чанов, так что к специалистам Champy оно поступает со своим естественным осадком, и это позволяет избежать
пагубных излишних переливаний вина после завершения яблочно-молочного брожения. На всех виноградниках,
откуда поступают материалы для производства вин Champy – и собственных, и тех, где трудятся поставщ
ики компании, - осуществляется жесткая политика контроля уровня дрожжей, поскольку только при этом
условии могут родиться вина, выражающие ту полноту вкуса и аромата и тот волшебный баланс, которые
в совокупности составляют неповторимую особенность вин Бургундии.
Дом Champy в духе исконного для региона поклонения идее терруара намеренно отказался от собственного
фирменного стиля во имя наиболее полной передачи особенностей каждого апелласьона. Именно такая
непривычная философия Дома позволила Champy создать великолепную гамму вин, несущих в себе соль,
тепло и аромат бургундской земли

Champy. Тихие вина. Франция
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Alter Ego de Palmer – марка вина, второе вино Chateau Palmer.
Alter Ego – ("Другое я")
Второе вино мало чем уступает Первому, просто делается из винограда со старых лоз.
Это вино с виноградников Шато Пальмер было впервые произведено в 1998 году и
является результатом нового подхода к купажированию. Цель – делать в Шато Пальмер
два разных вина, полностью соответствующих стилю и репутации этого великого
поместья:
- утончённость и элегантность
- богатый букет
- баланс и длина.
И Пальмер, и Альтер Эго являются очень точными отражениями терруара Шато
Пальмер и двумя интерпретациями винтажа:
- Альтер Эго – очень свежее и фруктовое, сочное и соблазнительное. Гладкое и округлое
уже по завершении выдержки в бочках, Альтер Эго развивает элегантные букет и
танины всего через несколько лет после бутилирования.
- Пальмер сочетает в себе ароматическую сложность с длиной и силой. Оно обладает
отличными структурой и балансом, неизменно демонстрируя легендарные элегантность
и утончённость.

Chateau Alter Ego.
Тихие вина. Франция
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Само поместье Шато Бешевель пропустить невозможно, так как оно является первым
крупным поместьем на автомагистрали D2, ведущей на север в коммуну Сен-Жульен. 
Немногие замки Бордо обладают таким же неповторимым очарованием, как этот особняк, 
больше похожий на старинный дворец. Он был основан в 17 веке и некогда принадлежал
могущественным бордоcким семьям, также когда-то этим поместьем владел герцог Жан-
Луи Ногарэ де ля Валетт (Jean-Louis Nogaret de la Valette), гранд-Адмирал Франции. Морская
тематика продолжается на этикетках вин, на всех бутылках вина хозяйства Beychevelle
изображен корабль. Легенда гласит, что во времена короля Генриха III на этих землях жил
герцог д'Эпернон, первый адмирал королевского военно-морского флота. Поэтому, проходя
мимо этих мест, корабли в знак почтения обязаны были приветствовать своего адмирала
мощными залпами корабельных орудий при спущенных парусах. По-французски команда
"Спустить паруса!" звучит как "Baisse Voiles", но на местном аквитанском диалекте эта
фраза звучала как "Baiche Veyles" или "Беш Вель".

Вина в этом поместье выдерживают в бочках 20 месяцев, в результате чего они обладают
утонченным ароматом спелого винограда с тонами ванили, цветов и лакричника. Это очень
густое и насыщенное вино с изрядным, но мягким привкусом танина, которое в свои лучшие
годы может храниться по 25 лет. То есть это винодельческое предприятие четвертого крю
совершенно спокойно торгует своими винами через негоциантов
на аукционах по очень высоким ценам, на уровне величайших вин
этого региона. Почвы виноградников — гравийные, подпочвы —
глинисто-известковые. Потенциал выдержки вина —10-40 лет.

Chateau Beychevelle.
Тихие вина. Франция
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ШатоШеваль Блан входит в число самых лучших вин Бордо и имеет свой неповторимый стиль. Это одно из двух вин, наряду с
Шато Озон, удостоенное звания Премьер Крю Класса А в Классификации вин Сент-Эмилиона 1955 года. ШатоШеваль Блан —
вино с божественным телосложением. Все его компоненты — фруктовые ноты, насыщенность вкуса, шелковистая структура, 
бархатистые танины, бесконечное послевкусие и ослепляющие ароматы, — выстраиваются в невероятную гармонию. Среди
великих вин, оно — одно из немногих, где наблюдается такое высокое содержание сорта Каберне Фран. Этот сорт достигает
своего зенита на гравийно-песчано-глинистой почве Шеваль Блана, которую подпирает пласт богатой железом породы, благодаря
которой получается чрезвычайно зрелое, интенсивное и вязкое вино.
Виноград для ШатоШеваль Блан собирают вручную, подвергая его двойной селекции. После этого следует алкогольная
ферментация, которая проводится в чанах из нержавеющей стали и бетона, при этом виноград с разных участков ферментируют
раздельно. Далее происходит прессование при помощи гидравлического пресса. После малолактической ферментации вино
выдерживают в новых дубовых бочках в течение 18 месяцев. Осветляют вино в бочках при помощи яичного белка.
ШатоШеваль Блан считается одним из самых "постоянных" вин, поскольку оно не теряет вкуса ни в молодости, ни при
продолжительной хранении.
История поместья начинается с 1832 года, когда представители семейств Дюкасс и Люса-Форко получили во владение часть
территорииШато Фижа. Чуть позже, в 1838 году, были приобретены дополнительные земли с виноградниками у той же самой
владелицы, графини Фелисити. Строительство привлекательного двухэтажного особняка на этих землях было закончено в 1860 г. 

Ныне это поместье носит имяШатоШеваль Блан — "Замок Белая Лошадь". В 1862 и 1867 году на Лондонской и Парижской Всемирных
выставках первое вино поместья завоевало медали, которые до сих пор украшают этикетку ШатоШеваль Блан. В 1998 году имение было
продано бизнесменам Бернарду Арно и Альберту Фрере.
В современной историиШатоШеваль Блан был один особенно скандальный эпизод: прошлый управляющий поместьем Жак Хебрар был сильно
разгневан оценкойШатоШеваль Блан 1981 года, которую дал вину известный критик Роберт Паркер, и потому он пригласил Паркера еще раз
попробовать этот винтаж прямо в имении. Когда критик подъехал к хозяйству, вместо того, чтобы поприветствовать гостя, Жак Хебрар
спустил на него своего пса. Когда Паркер попросил сделать ему перевязку, хозяин поместья передал Паркеру письмо оскорбительного
содержания. Несмотря на такую "гостеприимность", Роберт Паркер все же пересмотрел свою оценку ШатоШеваль Блан 1981 года и
поставил ему очень высокие баллы. Такие страсти порой бушуют в мире виноделов!
Виноградник ШатоШеваль Блан расположен в трех винодельческих регионах — одной своей частью в
Помроле, другой в Грав, а третьей в Сент-Эмилионе. Общая площадь виноградника 41 га, 37 из которых
засажены различными сортами винограда с необычным соотношением: 57% — Каберне Фран, 40% — Мерло, 
а оставшиеся небольшие участки засажены сортами Мальбек и Каберне Совиньон. Средний возраст лозы
составляет 30-40 лет. Виноградари поместья принципиально не используют гербициды.
ШатоШеваль производит два красных вина с собственных виноградников: Chateau Cheval Blanc (первое вино
хозяйства) и Le Petit Cheval (второе вино хозяйства). При этом в год производится не более 6000 ящиков
первого вина и 2500 — второго.

Chateau Cheval Blanc.
Тихие вина. Франция
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Территория Шато Клерк Милон располагается вблизи небольшой деревушки
Милон, в северо-западной части коммуны Пойяк и непосредственно соседствует с
такими прославленными винодельческими хозяйствами Бордо, как Шато Лафит и
Шато Мутон Ротшильд. История усадьбы Клерк-Милон восходит к началу19 века, 
когда маленький виноградник Жана-Батиста Клерка переходил по наследству от
одного к другому владельцу и постепенно полностью пришел в упадок. В 1970 году
Филипп Ротшильд приобрел Шато Клерк Милон и начал значительную
модернизацию. В настоящее время хозяйство полностью обновлено и технически
оснащено, что и объясняет большую популярность его вин как в родной Франции, 
так и во многих других странах мира. Производимое хозяйством одноименное вино
относится к 5-ому Гран Крю классу.

На этикетке вина Chateau Clerc Milon изображены танцующие клоуны, усыпанные
драгоценными камнями это копия работы немецких ювелиров16 века, которую
можно увидеть в музее Шато Мутон Ротшильд "Вино в искусстве".

Chateau Clerc Milon.
Тихие вина. Франция
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Chateau Cos d'Estournel расположен на горной гряде, прямо на север от границы с коммуной Пойяк и от своего
знаменитого соседа, хозяйства Лафит-Ротшильд. Хозяйство было основано в 1811 году Луи Гаспаром д’Эстурнель. 
Через тридцать лет замок стал достаточно известен в винном мире, их вина с завидным постоянством стали
доставлять ко дворам королей, императоров и даже махараджей. В результате такого сотрудничества Луи-
Гаспар получил прозвище «Махараджа Сент-Эстефа». Так или иначе, этим титулом он гордился настолько, что в
1830 году воздвиг над погребами пагоды, присланные ему из Занзибара в разобранном виде.
С тех пор за замком прочно утвердилось второе название – Тадж-Махал Сент-Эстефа. Ими можно полюбоваться
и сегодня. До наших дней дошли и другие свидетельства оригинального вкуса Луи-Гаспара: лев и единорог на
воротах символизируют силу и чистоту, а на гербе замка изображен голубь и девиз Semper Fidelis («Всегда
верный»). После визита на винодельню в замке можно посетить музей, посвященный истории поместья.
В 1852 году обанкротившийся 91-летний Луи-Гаспар продает хозяйство лондонскому банкиру Чарльзу Мартинсу
(Martyns), позволившему ему дожить свой век под родной крышей в замке. До 1855, когда Cos d’Estournel был
классифицирован как второй Cru Classe, легендарный бывший хозяин поместья не дожил два года. Далее замок
меняет владельцев одного за другим. Английского банкира сменила аристократическая семья д’Эрразу (De Errazu), 
затем семейство Хостейн (Hostein). В 1917 году его выкупил один из ведущих бордосских негоциантов Фернанд
Джинестет (Ginnestet), внуки которого – Жан-Мари (Jean-Marie), Ив (Yves) и Брюно Пратц (Bruno Prats) получили
Cos d’Estournel в наследство. Брюно Пратц за время своего управления семейным поместьем – с 1971 по 1988 - без
сомнения, был самым выдающимся производителем в Сант-Эстефе. Двадцать один год он занимал должность
президента Высшего Совета Crus Classe. Сейчас поместье принадлежит Мишелю Рейбье, бизнесмену из Женевы.
Многие критики, в том числе и Роберт Паркер, считают, что благодаря качеству вин хозяйство достойно того, 
чтобы его классифицировали как premier cru. Однако, цель владельцев – создавать вина, сопоставимые
по качеству с premier cru, и другими лучшими вина Бордо, но менее дорогие, чтобы у
большего числа людей была возможность попробовать Cos d’Estournel, имеющий
то же самое качество, что и premier cru, но дешевле.
Chateau Cos d'Estournel – одно из немногих крупных хозяйств Бордо, которое со
времен классификации Бордо 1855 года не утратило своих лидирующих позиций. 
Оно практически всеми признано хозяйством, где делают лучшее в коммуне вино.
Вина Cos d'Estournel представляют собой блестящее сочетание современной
технологии и уважения к традициям.

Chateau Cos d'Estournel.
Тихие вина. Франция
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Виноградник Д′Иссан, известный с ХII века под именем «Ля Мот-Кантенак» - один из самых
старейших в коммуне Марго. Позже имя Д′Иссан имение получило в честь Шевалье
Д'Иссано, который в ХVII веке посторил здесь новый замок. Начиная с 1812 года, и по
сегодняшний день имение принадлежит семье Крюз. Однако не всегда потенциал
винограднико был максимально отражён в его винах. Полноценное возрождение поместья
началось в 1995 году с приходом Эммануеля Крюза, который предпринял полную
модернизацию оборудования и ввёл ряд новых методов обработки виноградников. По мнению
Р. Паркера, именно он вывел хозяйство на новый уровень. Вина последних винтажей
(особенно миллезим 2000) по уровню качкства превзошли все предыдущие. Хозяйство
продолжает улучшать качество своих вин, вполне оправданно заслуживая сегодня
репутацию одного из значимых замков Марго. Куратором хозяйства является известный
бордосский энолог Жак Буассоно. По мнению винных экспертов, по стилю вина Д′Иссан -
настоящая классика Марго: богатые, сложные, длинные, пленительно-чарующие как в
аромате, так и во вкусе.

Сейчас поместье раскинулось на 120 га, из которых 53 га гравийных и глинисто-гравийных
почв отведены под виноградники, среди которых: 65% Каберне-Совиньон и 35% Мерло. 
Средний возраст лозы 35 лет. Агротехнические мероприятия осуществляются с учётом всех
последних веяний бордосской моды. Виноград для первого и
второго вина используют с лучших участков, которые
непосредственно примыкают к Жиронде, другая часть винограда
идёт на производство «женерика» О-Медок.

Chateau D`Issan.
Тихие вина. Франция
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Шато Феррьер – красное мощное вино, выдержанное в дубе. Замку Феррьер принадлежат 8 га в
центре коммуны Марго. Почвы – жирондский гравий на глинисто-известняковой подпочве. Именно
здесь выращиваются сорта Каберне Совиньон, Мерло, Пти вердо для главного вина поместья. 
Благодаря такому составу почвы происходит естественное согревание корней растений и, как
следствие, раннее созревание плодов, при этом набор питательных веществ в почве – разнообразный. 
Средний возраст лоз – 35 лет. Сбор винограда происходит вручную, мацерация протекает в емкостях
из высококачественной стали с регулируемой температурой в течение 20 дней. Алкогольная
ферментация проходит в чанах из нержавеющей стали, малолактическая – в барриках. Вино
выдерживают в течение 16-18 месяцев в барриках, 60% из которых новые. Оклейку проводят при
помощи яичного белка. Эксперты отмечают чрезвычайно бережное хранение бутылок в погребах. 
Вино можно пить уже сейчас, но рекомендуется дать вину созреть еще в течение 5-8 лет, чтобы его
вкус раскрылся еще больше. У вина высокий потенциал хранения – 25 лет. Дополнительные
рейтинги:
Rene Gabriel – 16/20
Matthias Hilse – 17,5/20
Le Point – 17/20
Можно назвать много интересных фактов, связанных с Шато Феррьер. Во-первых, это, пожалуй, 
самое маленькое хозяйство в Медоке, составляющее всего 8 га. А во-вторых, за всю свою историю с
XVIII по XX в. оно принадлежало только двум семьям. Это завидное постоянство для Бордо, 
особенно, принимая во внимание нашествие филлоксеры, экономический кризис и две Мировые войны, 
случившиеся за это время.
Тот факт, чтоШато Феррьер является одним из самых маленьких
хозяйств в Медоке, дает нам с полным правом назвать вино Шато
Ферьер – редким вином.

Chateau Ferriere Margaux.
Тихие вина. Франция
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Первые ссылки на Chateau Giscours датируются 1330 г., в документах, в которых говорится о том, что в свое время Chateau 
Giscours являлось фортификационным сооружением. В 1952 году Замок был продан и с тех пор стал известен как
винодельческое хозяйство. В книге Едисьон Фере, которая считается библией Бордо, говорится о том, что Луи XIV очень
высоко ценил вино Chateau Giscours.
В 1789 г. замок был национализирован революционным правительством. С тех пор, его владельцы сменялись один за другим, 
среди них был и очень состоятельный парижский банкир граф де Пескатор, который в 1847 г. реконструировал Замок
специально для визита Императрицы Эжени.
В 1855 году вину Chateau Giscours официально присвоили статус 3-го класса Гран Крю Медока.
Из-за частой смены владельцев, Chateau Giscours постепенно пришло в упадок. Ситуация изменилась после второй Мировой
Войны, когда владельцем хозяйства стал Николя Тари. Была произведена полная модернизация хозяйства, включая и
создание искусственного озера, которое значительно способствует созданию особого микроклимата в хозяйстве.
В настоящее время держателем контрольного пакета акций (99,9%) является Эрик Альбада Желгерсма.
Виноградник Chateau Giscours расположен на четырех склонах: четыре нестандартных терруара, представляющих собой
хорошо просушенные холмы, покрытые грубым гравием. Это обилие гальки (40-50%), делающее почву бедной и хорошо
пропускающей влагу, способствует чрезвычайно высокому качеству вин. Гравий смешивается с песком в грунте, что
позволяет лозам развивать хорошую корневую систему. Умеренный климат региона Медок идеально подходит для создания
великолепного вина.
Растянувшийся на более чем 85 га (210 акров), из которых 80,5 га занято производством, виноградник разбит на два блока и
43 абсолютно разных участка, что позволяет индивидуально подбирать сорт винограда для каждого типа терруара.
Здесь много разных сортов винограда, какие только можно найти в больших хозяйствах Медока, с высокой долей Каберне
Совиньон (53%). Мерло составляет 42%, остальные 5% - это Каберне
Фран и Пети Вердо.
Виноградники расположены с большой плотностью, (от 8300 до 10000
растений на гектар), что является еще одним фактором в пользу
производства качественного вина. Каждое растение конкурирует с
находящимися рядом, и в результате созревает небольшое число винограда. 
Такая плотность поддерживается благодаря постоянному подсаживанию
новых лоз, когда старые погибают.
Качество вина пропорционально возрасту винограда, четверти всей площади
виноградника Chateau Giscours более сорока лет.

Chateau Giscours.
Тихие вина. Франция
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О-Брион — первый из винных замков, имя которого стало известно ещё в конце семнадцатого века. 
Сегодня пейзаж окрестностей О-Бриона меняется с угрожающей скоростью — пригороды Бордо
приблизились вплотную к шато, — и всё же он остаётся одним из лучших замков
левобережного Бордо.
А многие считают его просто лучшим. Один из главных секретов его непроходящего качества —
гравийная почва, уходящая вглубь почти на десять метров. Прорастая сквозь этот слой, корни
виноградной лозы вбирают все те микроэлементы, которые составляют богатство вкуса вина и
определяют его замечательную сбалансированность — между плодовыми и минеральными
оттенками.
Жан-Бернар Дельмас, несколько десятилетий проработавший управляющим и главным виноделом
этого поместья (сейчас он передал своё дело сыну), наколдовал какой-то непостижимый рецепт
композиции своего вина из почти 400 разных клонов, которые насчитывает виноградник поместья. 
О-Брион магическим образом сохраняет свою ароматическую глубину и эволюционирует
десятилетиями. Хью Джонсон в своей книге Wine Companion описывает О-Брион 1899 года и
называет это вино «самым завораживающим кларетом», который он когда-либо пил.
Нынешние владельцы, семейство американского банкира Кларенса Диллона, купили это поместье в
1935-м почти развалившимся. Сейчас поместье возглавляет внучка Диллона, герцогиня де Муши и
принцесса Люксембургская. Под её неутомимой энергией замок был отреставрирован и превратился
в место паломничества туристов. (Кроме исторического дома XVI века здесь представляет интерес
коллекция живописи и музей виноградной лозы.) Хорошие урожаи семидесятых — 1971, 1975, 1978, 
1979 — лишь недавно достигли своего пика; 1989 — лучший среди
восьмидесятых — ещё не вошёл в зенит, но уже стал легендой.

Chateau Haut-Brion.
Тихие вина. Франция

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Вино Шато О-Марбюзе отличается от строгих вин Сент-Эстефа чувственным шармом, 
сильными танинами и несравненной гладкостью. Вино выдержано в 100% новых дубовых бочках. 
Оно имеет великолепный потенциал выдержки и будет раскрывать свои лучшие стороны вплоть
до 2040 года.

Шато О-Марбюзе расположено в Бордо, в регионе Сент-Эстеф. ХотяШато ведет свою историю
с XVIII века, его вина обрели настоящую известность только с 1952 года, когда владельцемШато
стал Эрве Дюбоск. Дюбоск провел значительную работу по восстановлению виноградников Шато, 
увеличению их площади и положил начало созданию вин высочайшего качества. С 1962 года к
управлениюШато подключился сын Дюбоска — Анри, который сегодня с энтузиазмом
продолжает дело своего отца с помощью своих собственных сыновей, Бруно и Гуго. Сегодня
виноградникиШато О-Марбюзе охватывают 61 гектар земли, расположенной между Монтроз с
севера и Кос д'Этурнель с юга, на гравийно-глинистых с вкраплением известняка почвах. Здесь
выращиваются 50% сорта Каберне Совиньон, 10% Каберне Фран и Мерло, на долю которого
приходится 40%. Такое количество Мерло является необычным для Сент-Эстеф, хотя в Медоке
есть ряд Крю Буржуа, которые имеют аналогичное преобладание этого сорта на своих
виноградниках. Виноградные лозы высажены плотностью в 9000 лоз на гектар, их средний
возраст составляет 30 лет. После сборки урожая виноград отправляется на брожение в
бетонные емкости с контролем температуры, а затем на четырехнедельную мацерацию с
ежедневной перекачкой. Выдерживается вино в бочках из дуба Алье, 
Невер и Тронкас в течение 18 месяцев.

Chateau Haut-Marbuzet.
Тихие вина. Франция
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Chateau Lafite Rothschild – это престижное вино, знакомое каждому, кто имеет
представление о французских винах. По классификации 1855 года это вино вошло в
пятерку лучших красных бордоских вин. Виноградники Шато Лафит-Ротшильд
находятся в коммуне Пойяк округа Медок и относятся к классу Premier Grand Cru, 
наравне с Шато Мутон-Ротшильд, Шато Латур иШато Марго.
Доподлинно известно, что виноград на территорииШато Лафит культивировался
уже в XIV веке. Несколько веков поместье Шато Лафит принадлежало известному
французскому роду Сегюр. Во времена Сегюров это вино приобрело статус
«королевского». Его подавали в Версале, в салоне Мадам де Помпадур, о нем
восторженно отзывался Томас Джефферсон. В 1868 году поместье приобрел барон
Ротшильд.
Сегодня Chateau Lafite Rothschild – это около 100 гектаров виноградников, большую
часть из которых занимает Каберне Совиньон. Средний возраст лозы 40 лет. Однако
здесь существуют участки, где лоза растет уже 80 и даже более 100 лет. Первое вино
хозяйства, Chateau Lafite-Rothschild, производится из винограда с лоз в возрасте не
менее 40 лет. Второе вино хозяйства называется Carruades de Lafite. Виноград, 
который идет на это вино, растет на плоскогорье Каррюад. В зависимости от урожая, 
поместье дает около 300 тысяч бутылок вина ежегодно.

Chateau Lafite Rothschild.
Тихие вина. Франция
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Шато Ляфон-Роше имеет давнюю историю, первые упоминания об этом замке
датируются 1650 годом, фамилия Ляфон была добавлена в том же году после
бракосочетания Антуанетты де Гильмот и Этьена Ляфона. В 1720 году их наследник
Пьер Ляфон уже известен как хороший винодел. Благодаря усилиям владельцев, Шато
развивалось и расширялось, и вот в 1855 году ему был присвоен 4 Гран Крю Класс. 
Поместье принадлежало семье Ляфон-Роше до 1960 года, когда его купил Гай Тессерон, 
который в течение 10 последующих лет модернизировал производство и улучшал
качество виноградников, чем добился значительных успехов в характеристиках вин. И
сегодня винодельческое хозяйство Ляфон-Роше продолжает производить
высококачественные вина, бережно ухаживая за виноградниками и продолжая традиции
своих предков. Название "Роше" произошло от французского "roches", что означает
"скалы", их частицами усыпана вся земля Ляфон-Роше.
Хозяйство выпускает два вина, основным из которых является Шато Ляфон-Роше (Сент-
Эстеф) 4-й Гран Крю Класс, производимое из винограда собираемого с самых старых лоз
виноградника. Это вино в полной мере отображает особенности терруара, являясь
насыщенным и концентрированным, с ароматом черных фруктов в большинстве
винтажей. Уникальная мягкость и выразительность, свойственная региону Сент-Эстеф, 
достигается благодаря винограду сорта Мерло, который также делает вкус вина
округлым и согревающим.

Chateau Lafite Rothschild.
Тихие вина. Франция
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Говоря оШато Латур, его владелец Франсуа Пино, который собственным умом и руками заработал миллиарды евро, 
смотрит в будущее. Франсуа сравнивает свое вино не с историческими событиями, а с современными предметами
искусства, которыми изобилует его частная коллекция.
«Шато Латур – щедрое и интеллектуальное вино», - рассуждает Пино, сидя в своем парижском офисе, скорее
напоминающем художественную галерею, поскольку стены офиса увешаны картинами всемирно известных
мастеров кисти.
В свои 68 лет Франсуа Пино является самым молодым членом эксклюзивного клуба владельцев Премье Крю Классе. 
ШатоЛатур был приобретен им в 1993 году за 126 млн $. Происхождение хозяина рабочее, Пино не может
похвастаться аристократическими корнями, и вино как продукт он впервые попробовал в 20 с лишним лет. 
Возможно, позднее знакомство с вином повлияло и на восприятие имШато Латур.
Неутомимый хозяин набрал энергичную команду – президенту хозяйства Фредерику Энгерер 40 лет, виноделу
Фредерику Ардуэн 36. Инвестировав в обновление винодельни почти 10 млн $, результаты не заставили себя долго
ждать.
В течение последних 10 лет, Шато Латур оценивали высочайшими баллами. Так,Wine Spectator удостоил урожаи
2003 года 98 баллами из 100, , 2002 года – 96/100; 2001 года – 95/100; 2000 года – 100/100.
Виноградники Шато Латур считаются одними из лучших в мире. Сердце хозяйства называется L’Enclos, 48 га вокруг
винодельни засажены Каберне Совиньоном и Мерло с небольшими вкраплениями Пти Вердо и Каберне Фран. 
Расположенный в пределах 180 метров от реки, L’Enclos имеет гравиевые почвы, обеспечивающих почти идеальные
условия виноградным лозам, которые в свою очередь ежегодно производят незначительное, но очень ценное
количество спелых ягод.

Красные вина Шато Латур сдержанные, раскрывающиеся крайне медленно, но с великолепной структурой и благородным вкусом. 
Любой урожай, даже вековой старости, продолжает улучшать свои качества в бутылке. Если речь идет о великих
урожаях, Латуру необходимо как минимум 15-20 лет бутылочного созревания. Более того, в менее удачные годы
Шато Латур удается производить вина выдающегося уровня. Статистика показывает, что
последние 40 лет у ШатоЛатур не было неудачного вина.
Франсуа Пино не мог не использовать успех Латура в своем подходе к ценообразованию, который
вполне можно назвать агрессивным. До недавнего времени вина «большой пятерки» устанавливали
цены в унисон, отличаясь между собой разницей в несколько долларов США. Сегодня Шато Латур
взял на себя лидерство в вопросе цены, поступая в продажу на 10 – 15% дороже других Премье
Крю Классе.

Chateau Lafon-Rochet.
Тихие вина. Франция
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Небольшое Château Le Bon Pasteur, где родился Мишель Роллан, расположено в Помероли, в
местечке Майе на самой границе апелляции. Всемирно известный энолог-консультант
унаследовал его от отца в 1978 г. В собственности этого непревзойдённого мага винного мира
также находятся Château Bertineau Saint Vincent в Лаланд дё Помероль, Château Fontenil в
Фронсак и Château Rolland Maillet в Сент Эмильон Гран Крю. Несмотря на постоянные
разъезды владельца, вся работа от виноградника до конечного продукта протекает под
чутким руководством «короля виноделия». Результат этого кропотливого труда —
аристократичные представители элиты бордосских вин, отрада создателя и мечта
гедониста.
В купаже этого изысканного вина преобладает сорт винограда Мерло, что придаёт вину
утончённость и гибкость, а одну четверть составляет Каберне Фран, наделяя вино
мягкостью и ярко выраженной фруктовостью. Сбор урожая осуществляется исключительно
вручную в момент, когда ягоды достигают оптимальной степени зрелости. На винодельне
после тщательной сортировки и отделения от гребней, ягоды подвергают ферментации, 
которая протекает в чанах из нержавеющей стали при строго контролируемом
температурном режиме. После чего молодое вино в течение 12-15 месяцев выдерживается в
бочках из французского дуба, 2/3 из которых новые.
Глубокого пурпурного цвета Château Le Bon Pasteur обладает удивительным букетом из
спелых фруктов, ароматных специй с приятным "дымком«
дубовой бочки. Вино с богатой вкусовой палитрой, хорошей
структурой и неагрессивными танинами демонстрирует
одновременно элегантность и "благородное происхождение".

Chateau Le Bon Pasteur.
Тихие вина. Франция
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Ле Фор де Латур — второе, "младшее" вино Шато Латур, которое являет
собой чуть более легкую версию своего старшего брата, великого Шато Латур, 
и считается лучшим "вторым" вином Бордо.

Chateau Le For De Latour.
Тихие вина. Франция
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Три четверти века Шато принадлежало семье Лянчей. Первым владельцем был Джон Лянч, 
молодой ирландец из Галвея (Galway), сбежавший с родины в 1691 году. В 18 веке граф Жан-
Баптист Лянч, мэр Бордо, унаследовал имение и передал управление им своему брату Мишелю
Лянчу, который во времена французской революции был мэром города Пойак.
Жан-Шарль Каз, очень уважаемый в Медоке за свой опыт в выращивании винограда и
виноделии, купил поместье в 1934 году. Вместе со своим сыном Андре он более 35 лет целиком
посвящал себя поместью Lynch-Bages (Лянч-Баж).
В 1974 году его внук Жан-Мишель начал перестройку имения. Он оснастил его последними
техническими новинками, сохранив при этом старые бочки и погреба, построенные еще в
предыдущем столетии.
Сегодня вид на поместье - один из самых необычных пейзажей в Медоке. Виноградники Lynch-
Bages расположены на плато Баж (Bages) близ города Пойак, рядом с устьем реки Жиронды. 
Они растут на одной из лучших по структуре почвы частей Медок.
Виноград собирают вручную, вино изготавливается в специальном помещении, оснащенном
системой терморегуляции, в котором находятся 35 бочек из нержавеющей стали.
После смешивания и строгого отбора получается "второе вино", Chateau Haut-Bages Averous, 
которое традиционно выдерживают в дубовых бочонках от 12 до 15 месяцев перед тем, как
разлить в бутылки.
В течение многих лет в имении также производится и белое вино,
которое высоко ценится в мире. Это яркое и хорошо
сбалансированное вино - элегантное сочетание Совиньон Блан, 
Семийон и Мускадель.

Chateau Lynch-Bages.
Тихие вина. Франция

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Винограднику "Шато Марго" около 400 лет. Как и повсюду в Верхнем Медоке, почвы здесь
каменистые, глина вперемешку с известняком, кремнеземом и гравием. Именно на такой
почве и растет виноград, из которого получают вина самых высоких марок. Тот, кто
однажды попробовал "Шато Марго", уже не забудет его никогда. Нежное, мягкое, 
тонкое, густо-рубинового цвета с неповторимым букетом спелой черной смородины и
опаленного дуба, ароматных трав, в иные годы даже тмина, оно не сравнимо ни с каким
другим красным вином. Это - симфония винограда, триумф аромата и вкуса. И чем
дольше вино вызревает в погребе, тем лучше оно становится. Более того, в некоторые
годы "Шато Марго" для того, чтобы набрать силу, обрести настоящий вкус и букет, 
требуется до 20 и более лет выдержки. Вино иногда называют "вечным", ибо оно может
храниться до 100 - 120 лет. И само винодельческое хозяйство "Шато Марго", и вино
знали свои взлеты и падения. Есть годы славные, есть такие, о которых скромно
умалчивают, хотя даже в самые неудачные для марки годы "Шато Марго" по своему
качеству далеко превосходит другие марочные вина бордоского региона.

Chateau Margaux.
Тихие вина. Франция
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Это небольшое винодельческое хозяйство — Шато Монроз — находится в пределах
коммуны Сент-Эстеф и расположено на возвышенности, с которой открывается
чудесный вид на долину Жиронды. Хозяйство гордится своим прекрасным бродильным
отделением со старыми огромными дубовыми чанами и новым винным погребом. 
Долгие годы вина хозяйства были «фирменно» крепкими, полнотельными, 
насыщенными, им требовались десятки лет выдержки в погребах, чтобы стать
достаточно приятными на вкус.
Однако в конце 70-х — начале 80-х годов прошлого века его владелец Жак Луи
Шармолю понял, что насыщенные, излишне терпкие вина теряют популярность у
потребителей. Тогда, с целью сделать вина «Château Montrose» более легкими, в
купаже была увеличена доля винограда Мерло за счет Каберне Совиньон и Пти Вердо. 
Однако с 1986 года здесь вновь стали производить «мускулистые», 
структурированные вина похожие на те, что выпускались до середины 70-х годов. 
Вина «Château Montrose» выдерживают в бочках 22—24 месяца.
Выпускается также «второе» вино — «Dame de Montrose».
Винная полка

Chateau Montrose.
Тихие вина. Франция

Харьков, ул. Артема, 10/12 www.hotel-aurora.com.ua
к содержанию



Мутон-Ротшильд – винодельческое хозяйство коммуны Пойак (Appellation Pauillac Controlee). 
В 1973-м официально присвоен статус Premier Grand Cru Classe. История хозяйства
начинается с 1853 года, когда барон Натаниэль Ротшильд – купил Chateau Mouton. Далее, 
почти 70 лет хозяйство находилось в запустении, пока в 1922 году им не заинтересовался
молодой барон Филипп де Ротшильд.
В 1973-м поместью официально присвоен статус Premier Grand Cru Classe, что
позволило вычурно красноречивому барону сменить свой дерзкий девиз на этикетках с
«Premier ne puis, second ne daigne, Mouton suis» (Первым быть не могу, вторым – не хочу, 
называюсь Мутон) на «Premier je suis, second je fus, Mouton ne change» (Первым стал, вторым
был, Мутон не меняется).
Особенность Mouton-Rothschild –винные этикетки, которые являются предметом
коллекционирования. Начиная с 1945 года, барон Филипп де Ротшильд заказывал
художникам картины, олицетворяющие очередной год урожая, которые и помещались на
этикетки. Картины писались с условием изображения на них образа барана,
вина и виноградной лозы. Работы для Mouton-Rothschild выполняли, например: Миро, 
Пикассо, Шагал, Кокто, Уорхол и многие другие известные художники. Сегодня эти
этикетки являются объектами коллекционирования и выставляются на самые престижные
мировые аукционы.
Один из богатейших людей мира, барон Натаниэль Ротшильд, 
был большим любителем хорошего французского вина. Его внуку
удалось из небольшого винодельческого хозяйства создать самый
известный мировой бренд Chateau Mouton-Rothschild.

Chateau Mouton Rothshild.
Тихие вина. Франция
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ВиноградникиШато Пальмер в коммуне Марго расположены на прекрасных
гравийных почвах, хорошо пропускающих воду, поэтому корни лоз проникают
глубоко в землю. Бедностью почв и очень высокой плотностью посадок
объясняется низкая урожайность лоз при высокой концентрации различных
веществ в виноградных ягодах.
Последнее и обуславливает фантастически сложный и насыщенный букет
здешних вин Кроме того, за счет близости реки Жиронда и океана создается
уникальный микроклимат. Все эти факторы, помноженные на усилия
специалистов-виноделов, дают прекрасный результат — элегантные, полнотелые, 
концентрированные вина. Их особенность — одинаковое (по 47%) содержание сока
винограда Мерло и Каберне Совиньон.
«Второе» вино этого производителя — «Alter Ego de Palmer».

Chateau Palmer.
Тихие вина. Франция
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Ле ПтиШеваль - второе, "младшее" виноШатоШеваль Блан. Вино требует
выдержки 12-15 лет. Почвы виноградников вина - галечниковые, песчаные и
глинистые; глинистые подпочвы, местами с включением железосодержащих
пород. Возраст виноградных лоз - в среднем 38 лет. Ручной сбор урожая. У вина
богатый изумительный аромат с нотками кофе, пряностей, минералов и
дыма.Cочетание:Вино прекрасно дополняет благородные блюда из мяса, птицы
или дичи, а также хорошо сочетается с сырами и паштетами.

Chateau Petit Cheval.
Тихие вина. Франция
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Petrus (Петрюс) – название вина и название поместья, в котором выращен виноград, произведено и
разлито по бутылкам вино.
По своему классу Петрюс находится в одном ряду с первыми крю* Бордо (такими, как Шато Лафит-
Ротшильд, Шато Марго, Шато Латур, Шато Мутон-Ротшильд, Шато О-Брион, Шато Озон иШато
Шеваль-Блан), но по цене, как правило, превосходит любое из них, что объясняется малой площадью
виноградника и повышенным интересом к этому вину со стороны многочисленных коллекционеров. 
Это маленькое поместье площадью около 12 га находится в Помероле. В хороший год здесь
производится около 4000 ящиков вина, хотя нередки случаи и меньшей выработки.
Среди виноградников первого класса это поместье уникально тем, что оно никогда не имело
официальной классификации и его становление началось лишь в 1945 году. Своим качеством и
статусом оно обязано сотрудничеству семейств Луба и Муэкс. В настоящее время поместьем владеет
Жан-Франсуа Муэкс, он же отвечает за продажу вина во Франции, в то время как его младший брат
Кристиан, известный винодел, работающий на виноградниках хозяйства с 1970 года, с помощью своего
сына Эдуара занимается производством и экспортом. Дом Муэкс гарантирует, что производится сбор
только полностью зрелых ягод, которые собирают исключительно во второй половине дня после того, 
как высохнет роса, разжижающая виноградный сок. В возрасте одного года вино пахнет черной
смородиной, в два года у него появляется оттенок табачного аромата.

Некоторые знатоки называют Петрюс «восточной роскошью». Его большим преимуществом по сравнению с
другими крю (участками) Помероля является расположение на отдельно стоящем самом высоком холме
окрестностей, что способствует лучшему созреванию ягод, дольше греющихся на солнце, и обладающем уникальной
почвой. Почва состоит в основном из гравия, обеспечивающего отличный дренаж, и
особой «синей» глины. В засуху она сжимается и трескается, что позволяет корням
виноградной лозы глубже уйти в почву в поисках воды; в сырую же погоду глина
разбухает, как губка, обжимая корни и тем самым преграждая им доступ к
избыточной влаге (на обычной глине в дождь лоза пьет слишком много воды, из-за чего
вино становится водянистым).
По мнению Оза Кларка, лучшие годы : 2001, 2000, 1999, 1998, 1996, 1995, 1990, 1989, 
1988, 1986, 1985.

Chateau Petrus.
Тихие вина. Франция
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Поместье Шато Тальбо получило свое название он имени Главного Коннетабля Тальбо, английского правителя старой
французской провинции Гюйен (Guyenne), который потерпел поражение и был убит в сражении при Кастийоне (Castillon) в
1453 году.
Шато Тальбо, одна из старейших территорий Medoc, всегда заслуживала тот высокий разряд, который был присвоен ей в
классификации 1855 года. Несколько десятилетий после этого поместье принадлежало маркизу д'О (d'Aux), а затем в начале 20 
века было куплено мсье Жоржем Кордье (George Cordier), чей выдающийся вклад сделал вино одним из самых престижных.
ВиноградникиШато Тальбо, относящиеся к классу Гран Крю (grand cru classe), раскинулись на 108 гектарах земли Saint-Julien
(Сен-Жюльян), которой принадлежат не менее 11 виноградников класса cru.
Расположение виноградников идеально: они растут в устье реки Жиронда, реки Дордонь и Гаронна несут сюда песчаные почвы
с Центрального массива и с Пиренеев, - благодаря таким условиям почва Шато Тальбо исключительна.
Шато Тальбо объединяет наследие прошлого и видение будущего. Здесь есть два погреба: первый, переоборудован в 1989 году и
заполнен деревянными бочками, характерными для прошлых времен, а второй, оснащен компьютерами, контролирующими
температурный режим и бочками из нержавеющей стали.

Сочетание великолепной почвы, традиций и лучших технологий делает хозяйство Тальбо одним из самых заметных имен Сен-Жюльяна.
Основной сорт винограда, выращиваемого здесь это Каберне Совиньон (66% от всего винограда). Танины винограда сорта Мерло (26%) 
придают вину насыщенный бархатный цвет, а Каберне Фран (3%) вносит едва уловимые оттенки красных фруктов.
Здесь так же есть 5 гектаров сорта Совиньон и 1 гектар сорта Семийон. Впервые их посадил Жан Кордье (Jean Cordier). Он был одним из
первых владельцев виноградников, которые начали делать и продавать белые вина из Medoc. Из этих сортов производятся вина под маркой
Caillou Blanc, которые теперь пользуется большим спросом у знатоков.
После этапа винификации вина Шато Тальбо выдерживаются в деревянных бочках от 14 до 16 месяцев. Лучшие вина затем тщательно
отбираются и смешиваются. Главная цель этого процесса - придать целостность аромату и вкусу купажа. Так из каждого урожая винограда
создается вино, называемое grand vin, оно будет иметь этикетку престижной марки Chateau Talbot, Saint-Julien grand cru classe.
Такую же строгую процедуру проходит вино, называемое second vin (второе вино), оно будет продаваться под маркой Connetable de Talbot.
При изготовлении Caillou Blanc ферментация, для удаления осадка, проводится в бочках, 50% из которых новые.
Каждый урожай, каждый год приносит разный виноград, его качество зависит и от возраста лоз, и от
состава каждого кусочка почвы, и от погоды. Но из года в год главная задача виноделов Шато Тальбо это
поиск совершенного качества.
Сегодня владелицами Тальбо являются Лоран Рустман (Lorraine Rustman) и Нэнси Биньон (Nancy Bignon), 
унаследовавшие поместье после смерти их отца в 1993 году. Управляют поместьем Нэнси Биньон и Тьери
Рустман (Thierry Rustman).
Они работают рука об руку для того, чтобы создавать вино, соответствующее духу времени, используя
мастерство и знания предшествующий поколений.

Chateau Talbot.
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Кристиан Моро (Christian Moreau), одна из ключевых персон в Шабли, наконец начал производить вина
под собственной маркой. Хотя негоциантская компания J. Moreau, основанная этим семейством, 
известна с 1814 года, ее бизнес был позднее перепродан бургундскому дому Boisset.
В 2001 году Кристиан возвратил в свою собственность виноградники гран крю - Les Clos, Valmur и
Blanchot и открыл ультрасовременную винодельню в самом сердце Шабли. Сейчас владения домена
находятся на лучших участках и включают гран крю Les Clos, Valmur, Vaudesir, Blanchot и Clos des 
Hospices (виноградник-монополия семейства Моро), премьер крю Vaillon, а также Chablis и Petit Chablis. 
Виноградники премьер и гран крю занимают площадь в 12 гектаров, а возраст лоз колеблется от 30 до
40 лет.
Сейчас Кристиану уже за 60, и он назначил своего сына Фабьена Моро (Fabien Moreau), винодела в
шестом поколении, управляющим директором и главным виноделом домена. Фабьен имеет диплом
энолога в Дижоне и степень МБА в Бордо. Он также стажировался у Мишеля Лароша в Шабли, в
Domaine de Chevalier в Бордо и провел семь месяцев в Новой Зеландии, изучая особенности производства
вин Нового Света. Он работает в компании отца с момента ее основания в 2001 году. Сейчас он, 
пожалуй, один из самых известных молодых виноделов Шабли, чье имя - на устах у всех знатоков
региона.
Серьезное качество вин Domaine Christian Moreau напрямую связано с качеством винограда. Весь
урожай собирают вручную. Затем его перевозят на винодельню на маленьких прицепах и выгружают
на специальный вибрирующий конвейер, чтобы избежать преждевременного дробления ягод и
окисления сока. Урожай сортируют вручную для удаления незрелого или поврежденного винограда, 
используют мягкий пневматический пресс и винифицируют в небольших чанах объемом 25-50 
гектолитров, что позволяет получать вино с отдельных участков.
Своей главной философией семья Моро считает продолжение
винодельческих традиций шести поколений. Это означает уважение
уникальных терруаров Шабли, рациональный подход к винорадарству и
виноделию, а также эффективное управление урожайностью, что
позволяет отразить истинный характер виноградников.

Chateau Moreau.
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Сорт винограда Вионье, из которого производится вино Кондриё ля Птит Кот — очень редкий и
встречается в основном лишь в северной части долины Рона. Вина из данного винограда всегда
получаются очень душистыми. La Petite Cote — "Маленький склон" — вино легкое, как и первое
впечатление о великом регионе кондрие.
Три поколения семьи Ива Кюйерона (Yves Cuilleron) занимались виноделием как со стороны отца, так и
матери. Они владели виноградниками на приронских террасах, сооруженных еще римлянами.
В 1920 году дед Ива по отцовской линии Клод Кюйерон учредил хозяйство. К 1947 году он начал
продавать свои вина в бутылках. В 1960 году дядя Ива, Антуан Кюйерон, становится управляющим
компании. Ив окончил один из лучших энологических лицеев Франции и стажировался у виноделов Роны. 
В 1987 Ив начинает работать в компании и решает поселиться в деревне Верльё, где выросла его мать. 
В этом же году Ив приобретает 3,5 га земель в Кондрье и Сент-Джозеф, а в 1989 году в Кот-Роти. Когда
Антуан Кюйерон удалился от дел, родители Ива собирались продать хозяйство, но он, не сомневаясь ни
секунды, взял на себя управление компанией.
По словам Ива, без строгого подхода невозможно создавать хорошую продукцию, он хотел понимать и
контролировать всё. Чтобы быть уверенным в создании неповторимых вин Ив отклонил все
имеющиеся идеи и отказался копировать других производителей. С самого начала им прослеживались
все этапы производства – от посадки винограда до разлива вина в бутылки.
В 1992 году в Верльё был построен новый погреб, расширение которого произведено в 1999 году. Самая
главная модернизация состоялась в 2007 году, были переконструированы здания для производства, 
выдержки и хранения вина.
Сегодня Ив Кюйерон является одним из самых ярких виноделов долины Рона, он активно взялся за
возрождение былой славы апелласьона Кондриё. Благодаря тщательной
селекции, отказа от инсектицидов и ручному сбору им создаются
высококачественные вина. Во время сбора урожая он лично пробирается
по террасам, наставляя сборщиков работать медленнее и тщательнее. 
Он стремится к постоянному совершенствованию методик производства
вина, добиваясь всё большей сложности и богатства своего Кондриё.

Chateau La Petite Cote.
Тихие вина. Франция
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Винодельческое предприятие Dopff & Iron образовалось в результате союза двух семей, которые уже в XVI веке считались
знатоками и ценителями вина и которые немало сделали для успеха местечка Рикевир (Riquewihr) в Эльзасе. Фирма была основана
благодаря Рене Допф (René Dopff), разделившего свой успех с вдовой мадам Айрон (Madame Irion). Сегодня Dopff & Iron являются
частью кооператива Pfaffenheim, что абсолютно не мешает создавать высококачественные вина с индивидуальным характером. 
Dopff & Iron владеет замком Château Riquewihr, которому принадлежат 27 га виноградников. Свои вина они экспортируют в 40 
стран мира и являются поставщиком вин Елисейского и Букингемского дворцов. Но большей степенью они гордятся тем, что вина
Dopff & Iron можно встретить в винных картах лучших ресторанов мира, куда приходят разборчивые посетители и истинные
гурманы.
Залог успеха, по словам самого производителя, заключается в чрезвычайно выгодном расположении виноградников, разнообразии
почв, микроклимате. Все эти факторы французы объединяют в одном слове "terroir" что, согласно определению оксфордского
справочника о вине Oxford Companion to Wine, означает "общая естественная природная среда" виноградника, что, в свою очередь, 
позволяет создавать богатые, ароматные и комплексные вина. Но также согласно философии Dopff & Iron нет сомнения в том, 
что только сила энтузиазма создает разницу между хорошим и великим вином.
Можно выделить четыре основных фактора, являющихся залогом процветания пяти различных доменов (т. е. имений) от Château 
Riquewihr: геологическая структура, благоприятный климат, тщательно отобранные корневые побеги и сорта винограда. 
Четверть вин получают с виноградников уровня Grand Cru: Sporen и Schoenenbourg.
Производитель придерживается высоких стандартов производства вина, трепетно относясь к окружающей среде и всем
изменениям, происходящим с виноградной лозой. Важным показателем является уровень урожайности для вин Grand Cru - 60 гл с
гектара и остальных вин 65 гл с гектара. Также практикуется "зелёный сбор" винограда, когда удаляется часть зеленого неспелого
винограда с лозы, для увеличения концентрации вкуса и аромата в оставленных гроздях. Dopff & Iron является сторонником
органического производства, минимально подвергая почву удобрению - только лишь в тех случаях, когда это действительно
необходимо. Урожай производится только вручную, а для производства вина используется тщательно отобранный виноград, 
который слегка прессуется исключительно при помощи пневматического пресса, а в дальнейшем вино получают только из сока
первой выжимки. Уже готовое вино на протяжении нескольких лет выдерживается в погребе Château Riquewihr.

В Эльзасе вино производят из семи основных и типичных для этого региона сортов винограда: Sylvaner, Pinot 
Blanc, Riesling, Muscat d’Alsace, Tokay Pinot Gris, Gewurztraminer для белых вин и Pinot Noir для красных. Вина
из этих сортов разливаются в характерные бутылки вытянутой формы. Dopff & Iron выпускает несколько
линеек вин: классическая серия Tradition, вина с особенным характером Cuvée Renée Dopff, вина различных
имений Domaines di Château, вина с виноградников уровня Grand Cru, десертные вина Vendanges Tardives и
Sélection de Grains Nobles, игристые Crémants. Также в их ассортименте есть крепкие напитки: marc (бренди
из выжимок), а также фруктовые и ягодные ликеры.

Dopff & Iron.
Тихие вина. Франция
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Исторической датой основания Винодельческого Дома «Gustave Lorentz» (Гюстав Лоренц) считается
1836 год, тем не менее в современном своём виде компания предстала в 1972 году, когда произошло
слияние двух хозяйств, принадлежавших членам одной семьи – братьям Лоренц – Гюставу и
Джерому. Первый владел виноградниками в Альтенберг де Берхайм, а второй – частью виноградников
в Канцельберг (другая часть принадлежит семье Шпильман (Spielmann)).
Годовой объём производства «Gustave Lorentz» составляет ~1,8 млн. бутылок вина (спокойные вина + 
креман д’Альзас), что позволяет компании входить в число крупнейших производителей Эльзаса. Для
сравнения можно привести цифры годового производства конкурентов - Тримбах (Trimbach) и Хюгель
(Hugel): 0,9 млн. и 1,5 млн. бут. соответственно! Помимо винограда с собственных виноградников
компания «Gustave Lorentz» приобретает виноград у сторонних производителей: 80 % объёма вин
приходится на покупной виноград.
Компания «Gustave Lorentz» располагается в городке Бергхайм (Bergheim) и обладает одним из самых
обширных собственных виноградников в категории Гран Крю: 66 акров в Бергхайм (включая почти
половину такого знаменитого виноградника, как Альтенберг (Altenberg) – получил статус Гран Крю с
1983 года - и весь виногралник Гран Крю Канцлерберг (Kanzlerberg), являющийся на сегодняшний день
самым маленьким виноградником категории Гран Крю в Эльзасе. Кроме этого компания приобретает
виноград с 0,3 га виноградника категории Гран Крю Розакер (Rosacker).
Как и остальные эльзасские винные дома, виноделы «Gustave Lorentz» используют практически всю
гамму винограда, который можно встретить в Эльзасе: Пино Гри, Мускаты, Гевюрцтраминер, 
Рислинг, Сильванер и др. включая красные сорта винограда – Пино Нуар.
Линейки Гюстав Лоренц Резерв, Гюстав Лоренц Гран Крю, Гюстав
Лоренц Ванданж Тардив, Гюстав Лоренц Селексьон де Грэн Нобль
представлены в ассортименте в нашем ресторане.. Однако,
ассортиментный портфель самого Дома «Gustave Lorentz» шире и
включает в себя не только спокойные вина, но и утончённые игристые
вина Креман д’Альзас (Cremant d’Alsace), но также традиционные ликёры
и о-де-ви (eaux de vie).

Gustave Lorentz.
Тихие вина. Франция
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Своим рождением La Chablisienne обязан экономическому кризису 1920-х, в
результате которого в Шабли стала угрожающе сокращаться площадь
виноградников. Справиться с нищетой, царящей в среде виноделов, мог только
консолидированный инстинктом самосохранения профсоюз. Роль его
организатора взял на себя приходской священник городка Пуанши аббат
Балитран. 30 апреля 1923 года — дата формального рождения нового
кооператива. Кооператив, объединенный волей почти трехсот фермеров, стал не
просто самой крупной сельскохозяйственной структурой региона, но и
постепенно взял на себя полномочия выражать его интересы. Именно
кооператоры La Chablisienne обратились в Министерство сельского хозяйства и в
INAO с предложением реплантации участков, которые из-за нашествия
филлоксеры были отданы под другие сельскохозяйственные культуры. 
Правительство пошло навстречу коллективным требованиям виноградарей и
виноделов, в результате чего виноградники во многих местах вернулись в свои
исторические границы.

Ныне La Chablisienne владеет 13 га виноградников «гран крю» и 15 га «премьер
крю», что возводит кооператив в ранг самого крупного домена в апеллясьоне
«премьер крю». Гарантированный доступ к урожаю с виноградников, 
принадлежащих 300 членам кооператива, общей
площадью около 1000 га, разбросанных в радиусе

25 км от головного завода, позволяет производить
четвертую часть всего объема шабли.

La Chablisienne.
Тихие вина. Франция
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Компания "Perrin" была основана в 1909 году, когда Пьер Перрен (Pierre Perrin) приобрёл поместье"Шато де
Букастель" ("Chateau de Beaucastel"), расположенное в Южной Роне и славящееся удивительными почвенно-
климатическими условиями. Земля, на которой высажены виноградники "Букастель", практически полностью
покрыта круглыми булыжниками. Нагреваясь днём под жарким Ронским солнцем, с наступлением ночи камни
отдают накопленное тепло лозам, поддерживая их в постоянном температурном режиме. А знаменитые
северные ветры "мистраль" высушивают любой дождь, прошедший над виноградниками.
Используя такие дары природы, Пьер Перрен получал для производства своих вин только здоровый, созревший
на лозах, дающих небольшой урожай виноград и стремился к тому, чтобы характеристики почвы были ярко
выражены в вине от "Букастель".
Его дело продолжил сын, Жак Перрен (Jacues Perrin), один из лучших виноделов своего времени. Виноградники, 
высаженные отцом после нашествия филлоксеры, Жак перевёл на органическую культивацию. Благодаря чему
уже около 40 лет лозы семьи Перрен не контактируют с химическими удобрениями.
Кроме того, г-н жак Перрен возродил в "Букастель" старинный способ обработки винограда. Он заключается в
том, что ягоды после сортировки отправляют в специальную трубу. В течение 1 минуты кожица красного
винограда нагревается примерно до 60°С и затем охлаждается. Благодаря этой процедуре убиваются
полифенолы, ответственные за окисление вина. Так обрабатывали ягоды виноделы конца XVIII, начала IX 
веков, но когда были предложены новые способы винификации, нагрев винограда был забыт, ведь ему на смену
пришёл оксид серы. Жак посвятил 20 лет исследованию этой методики и подбору оптимальной температуры. 
Теперь она запатентована и используется только семьёй Перрен.
Сегодня компанией управляют внуки Жака Перрена: Пьер, Марк и Тома. Поместью принадлежат 100 га
виноградников, 3/4 из которых распложены в знаменитом аппеласьоне Шатонёф дю Пап (Chateauneuf du Pape). 
Здесь, по-прежнему, культивируются высаженные Пьером Перреном 13 сортов винограда, каждый из которых
винифицируется отдельно в больших дубовых бочках. В конце февраля, 
начале марта полученные 13-15 вин семья дегустирует и принимает решение о
доле участия каждого сорта винограда в купаже вин. Затем бленды проходят
выдержку в старых дубовых бочках под названием "фудо" объёмом около 5000.

La Vieille Ferme Rose Perrin et Fils.
Тихие вина. Франция
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На протяжении 5 поколений владельцами Château Lafite Rothschild 
является семья Rothschild, имя которых с 1868 года накрепко связано с
виноградниками Бордо, а сегодня и с Сhâteaux Lafite Rothschild, Duhart
Milon, l’Evangile и Rieussec.

В придачу к винам, производимым на престижных винодельнях, Barons de 
Rothschild на протяжении многих лет работали над созданием более
доступных вин, которые можно пить ежедневно: Бордо Руж, Бордо Блан, 
Медок и Пойяк. Созданием коллекции "Легенда" продемонстрировали свою
решимость предложить классическое Бордо более широкому кругу.

Lafite Rothschild Bordo.
Тихие вина. Франция
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Компания "Michel Laroche" существует с 1850 года, именно тогда ее основатель Жан-
Виктор Ларош купил свой первый небольшой участок виноградника в Шабли. Он основал
винное производство, названное "Domaine Laroche". Сегодня компания носит имя ее
нынешнего президента. Мишель Ларош - представитель пятого поколения династии
знаменитых виноделов. Под его управлением компания процветает, успешно сочетая
современные технологии и старинные традиции. Площадь собственных виноградников
компании достигла 100 га в Бургундии и 30 га в Лангедоке.

Энергичный глава винодельческой компании "Michel Laroche", талантливый
потомственный винодел, создатель классических тонких вин и в тоже время
экспериментатор, Мишель Ларош убежден, что виноделие - это искусство. Он добился
того, что благородные напитки компании стали символом качественных элегантных
винШабли и, если угодно, символом престижа во всем мире.
Создатель блистательных винШабли постоянно находится в творческом поиске, 
открывает новые черты и оттенки вкуса. На севере Франции в Бургундии, и на юге в
Лангедоке, везде ему сопутствует удача.
Примерно 90% вин "Michel Laroche" идут на экспорт. Компания является официальным
поставщиком Президентского двора Франции и многих королевских династий. Вина
"Michel Laroche" присутствуют в картах вин самых
престижных заведений: отелях де-люкс, роскошных
ресторанах, лучших специализированных винных бутиках и
правительственных организациях.

Michel Laroche.
Тихие вина. Франция
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Компания основана в 1976 году в Долине Роны. Мы стремимся
делать вино в стиле Людовика Бернара: фруктовые, 
концентрированные, и в тоже время гибкими и четкими. 
Обладая красивой сложностью ароматических веществ и
хорошей структурой,  вина Louis Bernard можно наслаждаться
как в молодом возрасте, так и длительное время хранить в
погребах. Для получения высококачественного вина требуется
только исключительный виноград. Louis Bernard сотрудничает с, 
около, пятнадцатью производителями. Их энологи и виноделы
тесно сотрудничают с производителями. Louis Bernard 
предлагает стимулы для производителей, чтобы те превзошли
предельный уровень качества. Таким образом они не однократно
получали премию “фрукты года”, что, также, позволяет
производить вина неизменно высокого качества. 
Доказательством успеха их стратегии можно увидеть по
оценкам винных журналов и винных критиков.  

Louis Bernard.
Тихие вина. Франция
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Domain Michel MOREY-COFFINET был основан благодаря слиянию виноградников
domain Марк MOREY и domain Fernand COFFINET, которые производили вина в
Шассань-Монтраше в течение нескольких поколений. Площадь виноградников 9 
га, на 5-ти из которых культивируется сортШардоне, из него производят великие
белые вина. На оставшихся 4-х га произростает Пино Нуар и производятся
красные вина, конечно, менее известные, но очень ценимые в мире за их гибкость и
ароматность. Погреба и само поместье расположены на вершине деревни
Chassagne-Montrachet. Винификация в поместье в целом традиционна - вина
выдерживаются в баррелях, среди которых 1/3 - новые. Около года после
бутылирования вино еще выдерживается в местных подвалах и только потом
поступают в продажу к конечному потребителю.

Domain Michel MOREY-COFFINET.
Тихие вина. Франция
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Pascal Jolivet - выдающийся молодой производитель вина в долине реки Луары. 
Дом Jolivet основан в 1985 году.
В 1993 окончено строительство стильного здания Дома у подножия холма
Сансер. В подвалах смонтировано самое современное борудование.
Сегодня в собственности Дома 20 гектаров виноградников в Sancerre и Pouilly
Fume, возраст лозы белого совиньона достигает 50 лет.
Паскаль Жоливе искусно соединяет традиции - виноделием в Сансере
занимался еще его прадед - с собственным новаторством, постоянно
экспериментируя с биодинамическими методами выращивания лозы и
винификацией.
Белые вина Sancerre и Pouilly Fume, сделанные ПаскалемЖоливе, отличает очень
насыщенный натуральный аромат и вкус, приятная и сбалансированная
кислотность, хорошая минеральность.

Pascal Jolivet. Тихие вина. Франция
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Remoissenet Père et Fils - старое и известное имя, которое уверенно и спокойно выделяется над
всеми как производитель отличного красного вина. Дом основан в 1877 году и последние 30 
лет управляется Роландом Ремойссенетом из великолепного здания, построенного в 14веке
в Боне - снаружи не очень интерестном, но уникальном внутри. В 2005 он решил уволится
и продать компанию вместе с виноградниками, погребами и бутылками в них (около 1млн
бутылок с 1950 до 1990года урожая включительно) ньюйоркским финансистам Edward and 
Howard Milstein. На сегодняшний день руководит процессом производства 200 000 бут в год
Bérnard Repolt, ранее президент Louis Jadot. Интерестен факт продаж коллекционных вин из
подвалов Remoissenet - всего 3-4% за год. И, конечно, здесь скорее продается история, чем само
содержисое бутылки. Поместью пренадлежит 2,5 га Beaune 1er, в том числе Marconnets, 
Bressandes и Grèves. Объемы также увеличивают существенные негоцианские закупки в семье
Lanvin из Côte de Nuits, также Remoissenet представляют Baron Thénard (один из самых болиш
владельцев Монтраше) для большинства своих Montrachet.

Remoissenet Père et Fils.
Тихие вина. Франция
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Расположенный в великолепных старинных подвалах Шато Лурмарэн в Люберон, 
этот небольшой винный дом совершил громогласный вход в очень тесный мир
производителей великих вин долины реки Роны, предложив уже после третьего
года своего существования ассортимент вин урожая 1995 года.
С тех пор фейерверк продолжается, и каждый новый миллезим приносит новые
маслянистые и благородные чудеса в ассортимент вин апелласьонов долины
Роны (или вин Прованса), и с каждым разом этот ассортимент становится все
шире.

Мишель Тардьё – это человек от земли, со всей очевидностью, один из лучших знатоков виноградников долины
Роны. Мы находим у него красные вина практически всех главных крю региона и за его пределами.
Доминик Лоран родом из Бургундии. Настоящий маг, он еще более возвеличивает самые великие вина Пино
Нуар, благодаря небывалой работе по старению в новых бочках и бесконечно бережному обращению с вином во
время его разлива в бутылки. Его небольшой винный дом стал местом обязательного посещения страстными
почитателями вина. Первые миллезимы поразили размахом крепости, богатством текстуры, 
выразительностью нот дерева. Миллезимы 1997 и 1998, не теряя своего объема во рту, значительно выиграли в
утонченности и чистоте. Полученные из винограда старых лоз, великолепно выдержанные, они служат
примером для многих молодых виноделов.
Мишель Тардье – типичный приверженец минимального «вмешательства» в процесс
винификации. После покупки у виноградарей и виноделов вин, сделанных только их
ягод со старых низкоурожайных лоз, большинство вин переливается в дубовые
бочки, которые изготовлены в соответствии с техническими параметрами,
разработанными Домиником Лораном, где они нетронутыми проводят два года. 
Добавка SO2 минимальна, вино не декантируют, а перед бутылированием не
подвергают оклейке и фильтрации.

Tardie-Laurent. Тихие вина. Франция
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Производитель. Chateau de Tracy - замок, окруженный виноградниками, чье имя совпадает с
именем одной из древнейших деревень региона, Траси. Да, это самый настоящий замок с
башнями и всем, что ему полагается, иживет в нем семья графов д'Эстютов д'Ассэ, былых
властителей этих мест, которые занимаются виноделием с 1596 года (а существование
виноградников в шато подтверждено грамотой еще 1396 года!). Портландский и
киммериджский известняк, а также глинисто-каменистые, с большим содержанием кремня
участки земель Chateau de Tracy дают мощные, «нервные» вина. Часть виноградников засажена
пятидесятилетними, другая десятилетними лозами. Старые лозы дают вину
комплексность, молодые -минеральную свежесть. Урожай только с молодых лоз идет на
Mademoiselle de T - второе вино шато. Шато де Траси - это прекрасное сочетание всех земель
Пуйи-Фюме, это узнаваемый в мире стиль ассамбляжа, гордость семьи д'Ассэ. Комунна: Пуйи-
Фюме (Pouilly-Fume) Виноградники. Экспозиция: юго-запад; возраст лоз: 24 года; плотность
посадки: 10 тыс. лоз/га; почвы: галечник и киммериджский известняк. Способ производства. 
Сбор осуществляется вручную с двойной сортировкой ягод (на винограднике и на винодельне). 
Мягкое прессование, используется сусло только первого отжима. Ферментация проходит в
емкостях из нержавеющей стали при строго контролируемых температурах (17-22°С) в
течение 3-х недель. Малолактическая ферментация не проводится. Способ выдержки. В
чанах из нержавеющей стали на осадке в течение 8-ми месяцев. Дегустационные
характеристики. Цвет бледный почти прозрачный с зеленоватыми
оттенками. Аромат с ярко выраженными тонами ревеня, цветов
акации, нотками грейпфрута и минеральностью. Вино комплексное,
свежее, хорошо структурированное с яркой кислотностью.

Tracy Pouilly-Fume.
Тихие вина. Франция
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Имение Шлюмберже было основано в 1810 году НиколасомШлюмберже, когда он купил 2 
гектара виноградников в Guebwiller. Сегодня семье Шлюмберже принадлежит 14 
виноградников, 7 из которых Grand Cru. У каждого виноградника своя специфическая
геология и микроклимат. Все эти факторы оказывают особое влияние на производство
наилучших вин Эльзаса. Компания Шлюмберже является лидирующим
производителем эльзасских вин, которые отличаются своим высоким качеством.

За последние 5 лет компания инвестировала в свои погреба и виноградники 3 млн евро.

Виноградари компании тщательно следят за лозой и плодами. Ферментация проводится в
бочках из 100-летнего дуба, что придает вину легкие дубовые нотки. После ферментации
вино помещают в чистые стальные цистерны на 6-18 месяцев, затем разливают в
бутылки, и только спустя 3 месяца начинается разлив в стеклянные бутылки и
транспортировка.

Основной принцип компании заключается в том, чтобы как можно меньше вмешиваться в
натуральные процессы создания вин. Неоценимым сокровищемШлюмберже являются вина
Grand Cru.

Domaines Schlumberger.
Тихие вина. Франция
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